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Rady Miejskiej w Lodzi z dnia 25 sierpnia 2010 r. w sprawie nadania statutu Osicdlu Koziny,

z pOzniejszymi zmianami,

Na podstawie § 23 ust. 2 Statutu Osiedla Koziny nadaneéé)

Rada Osiedla Koziny uchwala, co nastepuje:

§1. Przenies¢ kwote 1.595 zt (stownic: jeden tysigc pieéset dziewiecdziesiat pieé
ziotych) z §4270 — zakup ustug remontowych do Wydziatu Kultury UML celem organizacji
Mikofajek w grudniu 2018 r. dla dzieci z Osiedla Koziny w Miejskiej Bibliotece Publiczne;
Lodz-Polesie Dziat Udostgpniania przy ul. Diugosza 7/9.

§2. Wykonanie uchwaty powierza si¢ Zarzgdowi Osiedla.

§3. Uchwala wehodzi w zycie z dniem podjecia.
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RPLI/511792/2018 Rady Osiedla Koziny g, 10- 1
Data:2018-10-12 z dnia 2.10. 2018 r. w2018 -1U- 12

w sprawie wydatkowania §rodkow fin#i#s08dyiehi?, ul. Krzgmieniecka 2h
LAz, i zal. r podpis .cocoeeenne
Na podstawie § 23 ust. 2 Statutu Osiedla Koziny nadanego uchwatg Nr XCII/1669/10

Rady Miejskicj w Lodzi z dnia 25 sierpnia 2010 r. w sprawie nadania statutu Osiedlu Koziny
z pozniejszymi zmianami,

Rada Osiedla Koziny uchwala, co nastepuje:

§1. Wydatkowaé kwote 7.840 zt ( stownie: siedem tysiecy osiemset czterdziesci
zlotych) z §4300 na zakup ustugi gastronomicznej: ..Spotkanie wigilijne dla 80 mieszkancow
Osiedla Koziny w grudniu 2018 roku™.

§2. Wykonanie uchwaly powierza si¢ Zarzadowi Osiedla.

§3. Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

SPOTKANIE WIGILUNE dla 80 mieszkaicow osiedla Koziny — ustuga gastronomiczna w lokalu
gastronomicznym/restauracji, realizowana w okresie przed$wiatecznym - /{l{ grudnia,
godzina 18~724,

Wykonawca zobowiazany jest do:

1. Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy.

2. Wszystkie potrawy zostang przygotowane z¢ $wiezych, wysokie) jakosci produktow

o odpowiednich walorach smakowych i zapachowych.

3. Wykonawca zadba o estetyczny wyglad, wiasciwg temperature, $wiezos¢ i ulozenie
potraw.

4. Wykonawca odpowiada za wiasciwe nakrycie stotow, jednolity serwis, ustawienie
wszystkich naczyn, sztuécow zgodnie z zasadami Savoir vivre.

5. Kelnerzy powinni zwraca¢ uwage na obstugiwane osoby. uprzatngc niepotrzebne
naczynia, podawa¢ nowe, czyste.

6. Wykonawca zapewni niezbedny personel do obstugi imprezy zapewniajacy tad

i porzadek w czasie trwania imprezy.

7. Wykonawca zobowiazany jest do $wiadczenie ustug gastronomicznych, wylacznie przy
uzyciu produktow spelniajacych normy jakosci produktow spozywezych i przestrzegania
przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykuldw
spozywezych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwic zywnosci

i zywienia (Dz.U. poz. 149 2 24.01.2017r. ze zm.)

8. Wykonawca winien posiada¢ aktualne ubezpieczenic OC i NW od prowadzonej
dziafalno$ci gospodarczej.

9. Wykonawca powinien zapewnic lokal przystosowany dla potrzeb osob
niepetnosprawnych.

10. Osoby obstugujace powinny posiada¢ aktualne orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych

Zakres zamowienia:

I, Zupa grzybowa z makaronem — 250 gl/os
2. Kapusta z grzybami — 200 g

3. Kapusta z grochem — 200 ¢

4, Pierogi— 100 ¢

5. Karp smazony — 150 g
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_Sledz woleju—70 g
. Kapelusze z pieczarek smazone w ciescie — 60 g
8. Salatka z wedzonych makreli — 100 g
9. Makietki — 30 g
10. Sernik - 50 g
I1. Makowicec —50 g 0,5
12. Kompot z suszu —#./0s
13. Owoce (banany 6kg, mandarynki 10 kg)
14. Herbata - proporcjonalnie do liczby uczestnikow
15. Kawa — proporcjonalnie do liczby uczestnikow
16. Smietanka do kawy — proporcjonalnie do liczby uczestnikow
17. Cukier do kawy, herbaty — proporcjonalnie do liczby uczestnikow
18. Woda, sok pomaranczowy — 0,5 L/os.

Wykonawca zapewni podanie ..dan cieplych” indywidualnie dla kazdej osoby.
Wykonawea roztozy _dania zimne” na stofach przed rozpoczeciem spotkania
Wykonawca przygotowane potrawy poda na polmiskach, talerzach. wazach, dzbankach,
salaterkach itp.




