Załącznik nr 1
OFERTA

na świadczenie usług gastronomicznych w zakresie przygotowania, dostawy i dystrybucji codziennych posiłków dla mieszkańców Domu Pomocy Społecznej w Łodzi z jednoczesną dzierżawą pomieszczeń kuchennych w budynku głównym DPS

Nazwa Wykonawcy 

.................................................................................................................................

Adres Wykonawcy 

.................................................................................................................................

Telefon ..................................................... Fax .......................................................

1.Cena 1 osobodnia w złotych ( netto)............................... 

(słownie:..............................................................................................................).

2. Cena 1 osobodnia  w złotych ( brutto)..........................

( słownie: ............................................................................................................).

3. Cena całkowita oferty w zakresie żywienia w okresie 12 m-cy w

złotych (netto)..........................................................

(słownie: ..................................................................................................................................................................................................................................................................

4.Cena całkowita oferty w zakresie żywienia w okresie 12 m-cy 

w złotych ( brutto)..................................................

 ( słownie: ..................................................................................................................................................................................................................................................................

5. Czynsz dzierżawy za 1 m² brutto wynosi ........................... zł. 

( słownie: .........................................................................................................)

6. Czynsz dzierżawy za kompleks pomieszczeń kuchennych ( 33,62 m²) .......................zł.

( słownie: .............................................................................................................................)

Nawiązując do ogłoszenia o przetargu nieograniczonym na „Usługę gastronomiczną w zakresie dostawy i dystrybucji codziennych posiłków dla mieszkańców DPS w Łodzi z jednoczesną dzierżawą pomieszczeń kuchennych w budynku głównym DPS”:

Oferuję*- oferujemy* „Usługę Gastronomiczną” zgodnie z wypełnionymi załącznikami.

Oświadczam*- oświadczamy*, że zapoznałem* - zapoznaliśmy się* ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia publicznego na „Usługę Gastronomiczną” i nie wnoszę* - wnosimy* do niej żadnych zastrzeżeń oraz oświadczam* - oświadczamy*, że uzyskałem* - uzyskaliśmy* konieczne informacje do przygotowania oferty.

Oświadczam*- oświadczamy* , że uważam*- uważamy się* za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji w/w zamówienia.

Oświadczam*- oświadczamy*, że dysponuję*- dysponujemy* odpowiednią kadrą posiadającą wymagane uprawnienia, a także sprzętem i środkami transportu niezbędnymi do wykonania przedmiotu zamówienia objętego niniejszym postępowaniem.

Oświadczam*- oświadczamy*, że wzór umowy stanowiący załącznik do specyfikacji istotnych warunków zamówienia publicznego na „Usługę Gastronomiczną” został zaakceptowany i zobowiązuję się*- zobowiązujemy się* w przypadku wyboru mojej*- naszej* oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Oferuję*- oferujemy* 30 dniowy termin płatności liczony od daty dostarczenia faktury – płatny w formie przelewu.

Oświadczam*- oświadczamy*, że materiały i urządzenia użyte do wykonania zamówienia odpowiadają wymogom wyrobów dopuszczonych do obrotu i stosowania zgodnie z Polską Normą.

Zobowiązuję się*- zobowiązujemy się* do dostarczania posiłków codziennie o ściśle ustalonych porach dnia:

- śniadanie - godz. 7,30

- obiad - godz. 12,30

- kolacja - godz. 17,30

Zobowiązuję się*- zobowiązujemy się* do zapewnienia transportu własnego, którego koszt wliczony jest w koszt usługi.

 ...............................................

        (Pieczęć i podpis Wykonawcy)

...................................... dnia ......................

( miejscowość)

*niepotrzebne skreśli


Załącznik Nr 2

……………………………………………





        (Pieczęć firmowa Wykonawcy)






OŚWIADCZENIE

Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia  w trybie przetargu nieograniczonego na Usługę gastronomiczną w zakresie dostawy i dystrybucji codziennych posiłków dla mieszkańców DPS w Łodzi z jednoczesną dzierżawą pomieszczeń kuchennych w budynku głównym DPS”:
oświadczamy, że spełniamy warunki udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne, określone w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych ,tzn:

1) prowadzimy działalność gospodarczą w zakresie objętym zamówieniem zgodnie z ustawą   

   o swobodzie działalności gospodarczej,

2)

    a)*posiadamy niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponujemy potencjałem   

       technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia, 

    b)*przedstawiamy pisemne zobowiązanie innych podmiotów do udostępnienia potencjału 

        technicznego i osób zdolnych do wykonania zamówienia,

3) znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie 

   zamówienia , 

4) nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art.24 

   ust.1  i ust.2  Prawa Zamówień Publicznych


                                                                     ………………………………








(Podpis i pieczęć Wykonawcy)




……………………………….

     (miejscowość, data)









              Załącznik  Nr 3



....................................

Pieczęć Wykonawcy

Kalkulacja ceny 1 osobodnia

	Lp.
	
	Wartość zł
	Udział %

	1.
	Wartość wsadu do kotła w 1 osobodniu
	
	

	2.
	Pozostałe elementy cenowe (koszty produkcji, koszty dystrybucji, koszty transportu, zysk i inne)
	
	

	
	Razem całkowita cena 1 osobodnia
	
	100%


...............................................

Pieczęć i podpis Wykonawcy

.......................................... dnia.....................

miejscowość

Załącznik Nr 4

.................................... 

Pieczęć Wykonawcy 
OŚWIADCZENIE

Nazwa Wykonawcy ...........................................................................................................................

Adres Wykonawcy ............................................................................................................................

Telefon ....................................................................... Fax ...................................................

Niniejszym oświadczam*- oświadczamy*, iż:

1. nie zalegam*- nie zalegamy* z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne,

2. nie byłem skazany*- żaden z urzędujących członków zarządu wykonawcy nie był skazany* za przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mającym na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego.

.........................................

Pieczęć i podpis Wykonawcy

................................. dnia......................

miejscowość

*niepotrzebne skreślić

Załącznik nr 5
.......................................
  Pieczęć Wykonawcy

WYKAZ KIEROWNICTWA I PRACOWNIKÓW FIRMY ODPOWIDZIALNYCH ZA REALIZACJĘ ZAMÓWIENIA.

Zatrudnienie : - ogółem.............................

· personel kierowniczy ............................

· personel ...................................

Proponowany personel do realizacji zamówienia:

	L.p.
	Imię i nazwisko
	Wykształcenie i uprawnienia
	Staż pracy w usługach gastronomicznych

	
	
	
	


.............................................

pieczęć i podpis Wykonawcy

...................................... dnia.......................

     miejscowość
Załącznik nr 6

.......................................

Pieczęć Wykonawcy

Wykaz wykonanych w okresie ostatnich 3 lat usług gastronomicznych

	L.p.
	Nazwa zadania*
	Okres realizacji
	Wartość usługi
	Adres zadania lub Zamawiającego

	
	
	
	
	


.............................................

pieczęć i podpis Wykonawcy

...................................... dnia.......................

     miejscowość










Załącznik Nr 7

UMOWA - projekt
Umowa zawarta w dniu..................... pomiędzy:

Domem Pomocy Społecznej z siedzibą w Łodzi, ul. Sierakowskiego 65 95-070 reprezentowanym przez :

Grażynę Biernacką – Dyrektora Domu

Halinę Kucharską – Głównego Księgowego

NIP: 726-12-83-526, REGON: 470014280

Zwanym dalej „Zamawiającym”

A

Wykonawcą

......................................................................................................................................................

z siedzibą.....................................................................................................................................

działającym na podstawie wpisu do ewidencji działalności gospodarczej

nr...................... wydanego przez.................................................................................................

NIP: ..................................... REGON:...................................................

zwanym dalej „Wykonawcą”

została zawarta umowa o następującej treści:

§ 1
1. Niniejsza umowa została zawarta w wyniku rozstrzygniętego w dniu ..............postępowania w trybie przetargu nieograniczonego, przeprowadzonego

przez Zamawiającego, na podstawie ustawy PZP.

2. Przedmiotem umowy jest świadczenie przez Wykonawcę na rzecz Zamawiającego usług w zakresie przygotowywania, dostawy i dystrybucji codziennych posiłków dla mieszkańców Domu Pomocy Społecznej w Łodzi

z jednoczesną dzierżawą pomieszczeń kuchennych, znajdujących się w budynku

głównym DPS o łącznej pow. 33,62m².

§ 2
Opis przedmiotu zamówienia
I. W zakresie żywienia
1. Posiłki winny być wydawane w ściśle ustalonych porach dnia:

- śniadanie - godz. 7,45 ( dla dzieci wyjeżdżających do szkoły)



godz.8,00 (dla dzieci pozostałych)

- obiad - godz. 13,00

- podwieczorek – godz.15.30

- kolacja - godz. 18,00

2. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet zalecanych przez lekarza oraz kalorycznością.

3. Wykonawca będzie magazynował w siedzibie Zamawiającego niezbędne ilości podstawowych produktów żywnościowych.

4. Posiłki muszą odpowiadać wymogom sztuki kulinarnej z zachowaniem norm żywieniowych z uwzględnieniem składników pokarmowych ( kaloryczności i wartości odżywczych ) zalecanych przez Głównego Inspektoratu Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia i żywienia jakie obowiązują w zamkniętych zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnej żywności z zachowaniem wartości odżywczych i energetycznych.

5. Zamawiający wymaga świadczenia usług na nowoczesnych urządzeniach.

6. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość przygotowanych i dostarczonych posiłków oraz za skutki wynikające z zaniedbań przy przygotowywaniu, transporcie i wydawaniu posiłków mogących mieć wpływ na zdrowie żywionych osób.

7. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność przed jednostkami uprawnionymi do kontroli w zakresie żywienia osób.

8. Wykonawca zobowiązany jest do uwzględnienia i stosowania w jadłospisie potraw sezonowych ( owoce, warzywa).

9. Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia do akceptacji Dyrektorowi Domu z 3dniowym wyprzedzeniem planowanego na następną dekadę ( 10 dni) jadłospisu( Wzór ustalony przez Wykonawcę), w którym zawarte będą, z podziałem na diety, następujące dane: nazwa posiłku, gramatura, kaloryczność, podstawowe wartości odżywcze.

10. Wykonawca zobowiązany jest do wywieszenia zaakceptowanych jadłospisów na tablicach ogłoszeń na trzech oddziałach i jednego w rozdzielni posiłków.

11.Należy uwzględnić przygotowanie posiłków tradycyjnych w okresie świąt oraz okazjonalnych uroczystości.

12.Zamawianie posiłków będzie się odbywało przez pielęgniarkę dyżurującą - pracownika tut. Domu codziennie do godz. 10,00 na następny dzień. 

13.W przypadku wyjazdu grupy mieszkalnej po zgłoszeniu z 2 dniowym wyprzedzeniem, należy dostarczyć określoną ilość posiłków na umówioną godzinę.

14.Usługodawca będzie rozdzielał i podawał posiłki przy pomocy własnych pracowników.

15.Dostarczanie posiłków winno odbywać się w odpowiednich przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczających posiłki przed wylaniem lub schłodzeniem.

16.Wykonawca zabezpieczy odpowiednią temperaturę i estetykę wydawanych posiłków.

17.Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania płynności wydawania posiłków w przypadku jakichkolwiek awarii.

18.Wykonawca ma obowiązek dostarczania posiłków specjalistycznym transportem samochodowym spełniającym wymogi Państwowej Inspekcji Sanitarnej.

19.Koszty dowozu posiłków do siedziby Zamawiającego ponosi Wykonawca.

20.Wykonawca zobowiązany jest przechowywać do 48 godzin próbki pokarmowe.

21.Wykonawca ma obowiązek odbierania odpadów pokonsumpcyjnych i ich utylizacji na własny koszt.

22.Wykonawca zobowiązany jest do usuwania z miejsc posiłku, zgodnie z obowiązującymi przepisami, pozostałości jedzenia, brudnych naczyń i sztućców.

23.Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania wymogów sanitarno-epidemiologicznych, jak też przepisów BHP i p. poż. Za ewentualne uchybienia w tym zakresie ponosi pełną odpowiedzialność Wykonawca.

24.Wykonawca zapewnia niezbędną ilość termosów oraz zastawy stołowej – talerze, sztućce, kubki (lekkie  z tworzywa i atestem)

25.Zamawiający nie dopuszcza możliwości podawania posiłków w naczyniach jednorazowego użytku oraz sztućców jednorazowego użytku.

26. Wykonawca na własny koszt przeprowadza dezynsekcję i deratyzację pomieszczeń według potrzeb i zgodnie z Księgą HACCP 

27. Wykonawca posiada udokumentowany system zarządzania jakością (HACCP).

§ 3
II. W zakresie dzierżawy
1. Zamawiający wydzierżawi pomieszczenia kuchenne, znajdujące się w budynku głównym

DPS o łącznej powierzchni 33,62 m² w związku z prowadzeniem działalności przedmiotu

zamówienia, stosownie z posiadanymi uprawnieniami i pozwoleniami, z uwzględnieniem

warunków otoczenia ( prowadzona działalność nie może być uciążliwa dla pracowników

oraz mieszkańców DPS) a także stosownych przepisów dotyczących ochrony środowiska

CPV – 70130000-1.

2. W skład kompleksu kuchennego wchodzą pomieszczenia: m²; 

rozdzielnia posiłków i zmywalnia – 33,62 m². 

3. Zamawiający oddaje Wykonawcy do korzystania kompleks kuchenny, a Wykonawca

przejmuje przedmiot dzierżawy na podstawie protokołu ( wzór protokołu – zał. 1 do

umowy). 

W przypadku uchylania się Wykonawcy od sporządzenia protokółu, Zamawiający jest

 uprawniony do sporządzenia jednostronnego protokółu.

4. Zamawiający umożliwi Wykonawcy korzystanie z wody, kanalizacji oraz energii

elektrycznej do celów związanych z wykonaniem niniejszej umowy.

5. Wykonawca zobowiązany jest do zainstalowania na własny koszt mierników zużycia wody zimnej, ciepłej oraz energii elektrycznej .

6.Wykonawca zobowiązuje się do właściwej eksploatacji i konserwacji wszystkich

udostępnionych pomieszczeń oraz urządzeń, utrzymanie w porządku i czystości zgodnie z

zasadami sanitarno-epidemiologicznymi. Sprzęt i środki do utrzymania czystości zapewnia

Wykonawca.

7. Zamawiający odda w użytkowanie dźwig towarowy do transportu posiłków na poszczególne grupy mieszkalne.

§ 4
1. Zamawiający udostępni Wykonawcy, do wykonywania zadań ciągi komunikacyjne

umożliwiające transport posiłków na grupy mieszkalne.

2. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za zniszczenia wynikłe z jego winy w trakcie

wykonywania usługi objętej niniejszą umową i zobowiązany jest do ich usunięcia w trybie

pilnym na własny koszt.

3. Zamawiający zastrzega sobie wyłączenie wszelkiej odpowiedzialności odszkodowawczej

za zdarzenia mogące wyniknąć wobec pracowników Wykonawcy na terenie

Zamawiającego podczas wykonywania obowiązków wynikających z niniejszej umowy.

4.. Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania obowiązującego w Domu Pomocy

Społecznej w Łodzi porządku, regulaminu korzystania z miejsc czasowego postoju

pojazdów samochodowych oraz zarządzeń wewnętrznych Dyrektora placówki.

5. Wykonawca zobowiązany jest wykonać usługę objętą niniejszą umową siłami własnymi,

bez prawa powierzania jej innym podmiotom gospodarczym.

6. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za straty i szkody w imieniu Wykonawcy,

wynikłe podczas trwania umowy dzierżawy.

7. Wszelkie koszty związane z naprawami i konserwacjami dzierżawionego obiektu ponosi

Wykonawca, wykonanie napraw i konserwacji za zgodą Zamawiającego.

8. Wykonawca nie może podnajmować lub poddzierżawiać obiektu, który dzierżawi, a

którego właścicielem jest DPS.

9. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli sposobu wykorzystywania dzierżawionych pomieszczeń, bez wcześniejszego informowania Wykonawcy.

10.Wykonawca musi przyjąć na siebie obowiązek zabezpieczenia przedmiotu dzierżawy .

11.Wykonawca odpowiedzialny jest za swoich pracowników oraz przestrzeganie przez nich

przepisów p.poż. i BHP.

12.W razie nie dokonanie przez Wykonawcę, mimo ciążącego na nim obowiązku drobnych

napraw i remontów bieżących, Zamawiający niezależnie od innych następstw umownych

lub praw, jakie mogłyby mu z tego tytułu przysługiwać w myśl ogólnych przepisów

ustawowych, będzie miał prawo wykonania tych remontów na koszt Wykonawcy we

własnym zakresie lub przez osoby trzecie.

13.Wykonawca zobowiązuje się czuwać nad całością oddanych mu w dzierżawę pomieszczeń i o każdym przypadku zagrożenia mienia, zawiadomić niezwłocznie Zamawiającego.

14.Po ustaniu dzierżawy Wykonawca przekaże Zamawiającemu przedmiot dzierżawy w

całości. Stan techniczny przekazywanych pomieszczeń nie może być gorszy niż w stanie

wynikającym z normalnego zużycia.

15.Za braki i szkody ( zniszczenia, nadmierne zużycie przedmiotu dzierżawy, wynikające z eksploatacji niezgodnej z przeznaczeniem, braku wymaganych obsług technicznych, konserwacji i napraw) odpowiada Wykonawca.

16.Kosztem usunięcia braków i szkód obciążony zostanie Wykonawca.

17.Po ustaniu dzierżawy Zamawiający ma prawo do zatrzymania dokonanych przez Wykonawcę ulepszeń, założonych liczników ( podliczników) bez zapłaty wynagrodzenia.

§ 5.
Warunki płatności

1.Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty wynagrodzenia za usługi gastronomiczne , na podstawie faktury Wykonawcy wystawionej za faktyczną ilość wydanych posiłków- tj. ilość     osobodni za okres rozliczeniowy pomnożonych przez stawkę osobodnia. Cena 1 osobodnia  wynosi netto.....zł, brutto.....zł)

2.Zamawiający będzie dokonywał zapłaty w terminie 30 dni od daty otrzymania faktury od Wykonawcy – za faktyczne wykonanie usług objętych zamówieniem, na konto bankowe Wykonawcy .................................................................................................. .

3.Faktura za zamawiane dodatkowe produkty będzie wystawiana przez Wykonawcę raz na kwartał. 

4.Strony ustalają, że ceny określone w ofercie przetargowej będą obowiązywały przez cały czas trwania umowy. Zmiana ceny może nastąpić jedynie w wyjątkowych przypadkach i nie może być wyższa od wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych podanego przez GUS.

W zakresie dzierżawy kompleksu kuchennego.

1. Czynsz dzierżawy za 1 m² brutto wynosi ...............zł. ( słownie:...........................................).

2. Całkowita wartość dzierżawionego kompleksu kuchennego miesięcznie wynosi brutto

zł. ............................. ( słownie: .............................................................................................).

3.Wykonawca będzie obciążony kosztami zużycia wody, energii , gazy wg.wskazań oraz wartością czynszu na podstawie wystawionych not obciążeniowych przez zamawiającego) 

4. Wykonawca zobowiązuje się do uregulowania należności w ciągu 7 dni od daty otrzymania 

not obciążeniowych.

            § 6

Czas obowiązywania umowy

Umowa zostaje zawarta na czas określony od 01.06.2009r do 31.05.2010r.

§ 7

W przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania umowy przez druga stronę, 

strony zastrzegają sobie prawo do jednostronnego rozwiązania umowy z zachowaniem

trzymiesięcznego okresu wypowiedzenia.

§ 8.
1.Zamawiający może odstąpić od umowy w trybie natychmiastowym jeżeli:

· zostanie ogłoszona upadłość Wykonawcy lub rozwiązanie firmy,

· zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy,

· Wykonawca z własnej winy przerwał realizację umowy i nie realizuje jej,

· Wykonawca zalega z płatnościami za media i dzierżawę 

2.W tych przypadkach Wykonawca zobowiązany jest w ciągu 7 dni  zwolnić przedmiot dzierżawy. . 

§ 9.
        1. W sprawach nieuregulowanych w treści niniejszej umowy mają zastosowanie przepisy

             ustawy Prawo zamówień publicznych oraz kodeksu cywilnego.

         2. Sprawy sporne, wynikające z realizacji niniejszej umowy, w przypadku braku 

             porozumienia   będzie rozstrzygał Sąd właściwy dla miejsca siedziby Zamawiającego.

§ 10.

       1.Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach.

WYKONAWCA:                                                                                  ZAMAWIAJĄCY

