                                Zał. 2b . SPECYFIKACJA  TECHNICZNO - CENOWA URZĄDZEŃ i SPRZĘTU dla szkół  w Łodzi (powiat)                                          zał. Nr ........

                                                                                             (wzór do wypełnienia)

	L.p.
	Nazwa sprzętu
	Wymagania i minimalne parametry
	Oferowane parametry

Nazwa producenta/typ

Okres gwarancji
	Cena jednostkowa netto / brutto
	Szt.
	Wartość netto razem
	VAT razem
	Oferowana

cena łączna brutto
	Miejsce dostawy

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Taboret gazowy 1 – palnikowy (gaz ziemny – GZ50)
	- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Zapalnik iskrowy

- Zabezpieczenie przeciw   

   wypływowe gazu

- Moc cieplna palnika 8-10 kW

- Max obciążenie palnika – 100 kg

- Garnki 50-100 l
	
	
	2
	
	
	
	2 szt. - ZSS 7

            ul. Siarczana 29/31

	2.
	Kuchnia gazowa 

4 palnikowa 

z piekarnikiem gazowym
	ze stali nierdzewnej;

 palniki: 2x5kW, 2x7kW, piek. 4kW,

obciążenie palnika 100kg; 

zawór odcinający dopływ gazu; wym. 90x90x85
	
	
	1
	
	
	
	ZSO 1

ul. Czajkowskiego 14

	3
	Obieraczka do  ziemniaków  z płuczką 

i separatorem obieżyn
	- wsad 10 kg

- wydajność – 250-300 kg/h

- moc/zasil. – ok. 0,55 kW/400 V

- dodatkowy talerz ścierny w wypos.

- wyłącznik drzwiowy

- minutnik do nastaw. czasu   pracy
	
	
	2
	
	
	
	ZSS 7

ul. Siarczana 29/31

ZSS 2 

ul. Karolewska 30/34

	4
	Zmywarka  z funkcją wyparzania do talerzy, kubków i sztućców wraz z podstawą

(dodatkowy kosz do talerzy lub uniwersalny oraz dodatkowy, oprócz zestawu płynów startowych, zapas płynu myjącego - 5 l i nabłyszczającego - 5 l)
	- ze stali nierdzewnej

- wyłącznik bezpieczeństwa  

 otwarcia komory

-dozowniki płynu myjącego i 

  nabłyszczającego ( z zawartością)

- automat. dozowanie ww. płynów

- dwa ramiona myjące

- wydajność: 30 koszy na godz.(190

  tal./h – fi 320; 500 tal./h – fi 240)

- cykl pracy 120 s. 

- w zestawie kosze do: talerzy (na 

  18 szt), kubków (lub uniwersalny),

  sztućców;

- moc 4,75 – 6,7 kW; zasil. 400 V

- temp. wyparzania 85-90 °C
	
	
	2
	
	
	
	ZSS 5

ul. Plantowa 7

ZSS 7

ul. Siarczana 29/31

	5
	Patelnia elektryczna 

przechylna – na 4 nóżkach / stacjonarna
	ze stali nierdzewnej

- I kl. zabezpieczenia przed poraż.

- regulator  i ogranicznik temper.

- temperatura smażenia – 50-275°C

- wydajność –100 kotl./h

- pojemność misy – min.37 l

- pow. robocza–min. 0,25m2

- moc/zasil.–min. 5,4 kW/380- 400V
	
	
	2
	
	
	
	ZSS 3

ul. Sucharskiego 2

ZSS 5

ul. Plantowa 7



	6


	Bemar jezdny z pojemnikami GN 2 x 1/1 i 2 x 1/2; 
do tego 3 pokrywy - każda jak dla pojemnika 1/1
	-Zbiorniki niezależnie ogrzewane

-pojemność 3x1/1 GN, h=200

-moc znam. 2,1 kW


	
	
	1


	
	
	
	ZSO 4

ul. Stawowa 28

	                                                                  R  A  Z  E  M                           
	
	
	
	


                                                                                                                                                                                                                                              data  i  podpis Oferenta
