
Załącznik nr 1 
SZCZEGÓŁOWE ZESTAWIENIE ILOŚCIOWE PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Szt. 14 

...........................................
        Miejscowość , data 

.........................................................
pieczątka firmy 

Nazwa wykonawcy : ..................................................................................................................................................
.........................................................................................................................................................................................
Siedziba wykonawcy: ..................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................................

Lp Przedmiot zamówienia Cena jednostkowa

ilość wartość netto VAT Kwota 

1 2 3 4 5 6 7 8

1 Boczek surowy wędzony kg 225

2 Brzuch kg 17

3 Gulaszowe wieprz. kg 284

4 Gulaszowe wołowy kg 45

5 Karczek kg 222

6 Kości wędzone kg 175

7 Kości wieprzowe kg 995

8 Mielone kg 690

9 kg 10

10 Łopatka kg 415

11 kg 20

12 Schab z kością kg 240

13 Słonina kg 155

14 Wołowina z kością kg 10

15 Wołowina b./kości kg 60

16 kg 50

17 Żeberka kg 140

18 Szynka b/k kg 225

19 Schab b/k kg 215

jedn.
miary

łączna 
wartość 
wynikająca z 
mnożenia poz. 
4 przez poz. 5 

Nerki wp.

Ozory woł. 

Wątroba wp.



20 Łopatka b/k kg 325 Str. 15 
DRÓB

1 Filet z kurczaka kg 276

2
Kurczak

kg 270

3 Udko z kurczaka kg 790

4 Wątroba drobiowa kg 200
WĘDLINY

1
Baleron

kg 225

2

Boczek formowany

kg 85

3 Golonka kg 80

4 szt. 830

5 szt. 530

6 Kiełbasa biała kg 141

7 Kaszanka kg 412

8 Krakowska kg 248

9 Kiełbasa drobiowa kg 145

10 Łopatka pieczona kg 115

11 Mielonka kg 235

12 Mortadela kg 310

13 Pieczeń rzymska kg 190

14 Parówki kg 480

15
Polędwica drobiowa

kg 183

16 Pasztetowa kg 175

17 Parówkowa kg 215

18 szt. 750

19 Salceson kg 185

20 Szynkowa kg 225

21 Śląska kg 300

22 Szynka konserwowa kg 250

23 Szynka wiejska kg 235

24 Szynka drobiowa kg 152

25 Tyrolska kg 165

26 Toruńska kg 175

27 Zwyczajna kg 248

28 Salami kg 153

29 Ogonówka kg 210

30 Żywiecka kg 233

Galaretka wieprzowa 
250 g
Konserwa turystyczna 
300 g

Pasztet drobiowy 
konserwa 200 g



Nazwa produktu
Str -16- 

31 Piwna kg 195

32 Boczek wędzony kg 140

33 Dębicka kg 180

34 Podwawelska kg 215

35 Schab pieczony kg 40

36 kg 90

37 Polędwica sopocka kg 132

38 szt. 2130

39 Kiełbasa cienka kg 95
40 Pasztet staropolski kg 145

41 kg 165

42 szt. 125

43 kg 30
44 Kiełbasa biwakowa kg 37

45 szt. 60
46 boczek faszerowany kg 30

Cena netto za całość przedmiotu zamówienia: ............................................... zł 

VAT w kwocie: ............................. zł 

Cena brutto za całość przedmiotu zamówienia: ............................................... zł 

Imiona i nazwiska osób Czytelny podpis osób 
uprawnionych do reprezentowania uprawnionych do reprezentowania
Wykonawcy : Wykonawcy: 

........................................................................... ........................................................

........................................................................... ........................................................

........................................................................... ........................................................

Lp jedn.
miary

Golonkowa

Pasztet drobiowy 
konserwa 160 g 

Kiełbasa wiśniowo-
dębowa
Szynka  konserwowa w 
puszce
Kiełbasa grilowa

Mielonka  turystyczna w 
puszce szt. 

Słownie: ........................................................................................................................................................................... zł 

słownie: ........................................................................................................................................................................... zł 

słownie: ............................................................................................................................................................................... zł 


	Arkusz1

