DOA-ZP-VI1.271.131.2017

URZAD MIASTA tODZI

Zatgcznik nr 1 do Ogtoszenia

Opis przedmiotu zamowienia I

Przedmiotowe zamowienia sg ,Ustugi cateringowe z okazji organizowanych na terenie
Miasta todzi imprez okolicznosciowych Oznaczenia kodu CPV — Wspodlnego Stownika
Zamowien (kod i opis):

1) Gtoéwny kod CPV:

55-30-00-00-3 Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkdw
2) Dodatkowe kody CPV*:

55-32-00-00-9 Ustugi podawania positkdw

55-32-10-00-6 Ustugi przygotowywania positkow

Czes¢ | — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Olimpijska 9 (sala gimnastyczna Gi mnazjum
Publicznego Nr 20) w todzi.

Przedmiotem zamdéwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dowoz potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego, nakrycie stotdw obrusami, roztozenie
potraw, serwetek oraz obstuga kelnerska w trakcie trwania imprezy.
Przewidywana liczba uczestnikow imprezy - maksymalnie 200 os6b. W ramach
zamowienia:

2) Wykonawca zapewni wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowe] -
naczynia jednorazowego uzytku (flaczarki, talerzyki, kubki, noze, widelce).

3) Wykonawca powinien dysponowa¢ wyposazeniem co najmniej 20 % wiekszym
niz ilo$¢ osob, dla ktdrych zostanie przygotowany catering.

4) Wykonawca zapewni 2 warniki do wody na kawe i herbate.

5) Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg — minimum 8 os6b do wydawania
potraw. Kelnerzy powinni zwraca¢ uwage na obstugiwane osoby, uprzatngc
niepotrzebne naczynia, podawac¢ nowe, czyste.

6) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

7) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz.U. 2017.149 j.t.).

8) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych
i termoizolacyjnych pojemnikach.

9) Wykonawca zadba o wkasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

H ¥ 10)Wykonawca powinien by¢é w gotowosci 15 minut przed rozpoczeciem

uroczystosci.
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11)Po zakonczeniu spotkania wykonawca zobowigzany jest do posprzatania i
zabrania $mieci.

12)Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
Z ponizszym zakresem, na maksymalng ilo$¢ 200 oséb:

Potrawy Gramatura Sposoéb podania

wydawana

Zupa grzybowa z makaronem 250 g/ osoba indywidualnie
przez kelnera
wydawany

Barszcz czerwony 200 ml/ osoba indywidualnie
przez kelnera
wydawana

Pierogi z kapustg i grzybami 4S.Zt'/ osoba (waga indywidualnie

pieroga 40-60 Q)
przez kelnera
250 g/osoba wydawana

Kapusta z grochem indywidualnie

przez kelnera
100 g/osoba wydawana

Ryba smazona (miruna) indywidualnie
przez kelnera

Sledz w oleju 50 g/osoba Wy+o;one na
potmiskach

. 40 g/ osoba podane w
Pieczywo (chleb) koszyczku
13)Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci

potraw.
Miejsce wykonania: ul. Olimpijska 9 w todzi.

Termin wykonania zaméwienia: 9 grudnia 2017 r. w godz. 13.30 — 17.00

Czesc¢ Il — Ustluga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi

imprez okoliczno sciowych przy ul. Zjednoczenia 1a w todzi.

Przedmiotem zamowienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dowdz potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy
- maksymalnie 36 oso6b. W ramach zaméwienia:

2) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamoOwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

3) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci

- i zywienia (Dz.U. 2017.149 |.t.).
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4) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

5) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

6) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaty dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

7) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 36 osob:

Potrawy Gramatura

Barszcz czerwon czyst bez .

dodatkow) v (emsy 8 litrow

Pierogi z kapustg i grzybami 3 kg

Kapusta z grochem 3 kg

Ryba po grecku 3 kg

Ryba smazona (miruna) 3 kg

Sledz w $mietanie 0,5 kg

Sledz w oleju 1 kg

Satatka warzywna 2 kg

Satatka pieczarkowa 1 kg

. sernik — 4 kg,

Clasta makowiec — 3 kg

Mandarynki 2 kg

Banany 2 kg

Winogrona bezpestkowe 3 kg

Cukierki czekoladowe 5 kg

Pieczywo butka angielka — 4
szt., chleb — 2 szt.

8) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.

Miejsce wykonania :ul. Zjednoczenia 1a w Lodzi.
Termin wykonania zaméwienia: 12 grudnia 2017 r. o godz. 12.30.

Czesé lll — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych n  a terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Wspdlna 6 w todzi.

Przedmiotem zamdéwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego, nakrycie stotdw obrusami, roztozenie
potraw, serwetek oraz obstuga kelnerska w trakcie trwania imprezy.
Przewidywana liczba uczestnikow imprezy - maksymalnie 120 os6b. W ramach
zamowienia:

2) Wykonawca zapewni wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej - naczynia
porcelit/duralex, szklanki, metalowe sztu¢ce, obrusy, dekoracje (stroiki), Swiece.
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3) Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg — minimum 3 osoby do wydawania
potraw. Kelnerzy powinni zwraca¢ uwage na obstugiwane osoby, uprzatngc
niepotrzebne naczynia, podawac¢ nowe, czyste.

4) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamoOwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

5) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenhstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2017.149 j.t.).

6) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

7) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

8) Wykonawca powinien by¢ w gotowosci 15 minut przed rozpoczeciem
uroczystosci.

9) Po zakonczeniu spotkania wykonawca zobowigzany jest do posprzgtania i
zabrania Smieci.

10)Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 120 osob:

Potrawy Gramatura Sposéb podania
wydawana
Zupa grzybowa z makaronem 400 g/ osoba indywidualnie
przez kelnera
wydawana
Ryba smazona (miruna i karp) 150 g/ osoba indywidualnie
przez kelnera
wydawane
Pierogi z kapustg i grzybami 6 SZt.'/ osoba (waga indywidualnie
pieroga 50 g)
przez kelnera
Kapusta z grochem 250 g/osoba wytozona w
salaterkach
Satatka z tunczyka 100 g/osoba wytozona w
salaterkach
AP . . 80 g/osoba wylozone na
Sledz w oleju/ pod pierzynkag ptmiskach
Kompot z suszu 250 ml/ osoba podany w
dzbankach
Makowiec 100 g/osoba wytozone na
paterach
Piernik 100 g/osoba wytozone na
paterach
Kawa, herbata proporcjonalnie do | wydawane
liczby uczestnikdw | indywidualnie
przez kelnera
= | Pieczywo (jasne pszenne i razowe) proporcjonainie do | podane W
/ yw P liczby uczestnikow | koszyczku
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proporcjonalnie do

liczby uczestnikow

11)Zamawiajacy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.

Cukier, mleko, cytryna

Miejsce wykonania :ul. Zjednoczenia 1a w Lodzi.
Termin wykonania zaméwienia: 13 grudnia 2017 r. w godz. 15.30 — 18.00.

Czesc¢ IV — Usluga cateringowa z okazji organizowanych n  a terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Tatarakowa 11 w todzi.

Przedmiotem zaméwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy -
maksymalnie 40 oséb. W ramach zamdéwienia:

2) Wykonawca dostarczy wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
naczynia jednorazowego uzytku:

- talerzyki papierowe o $rednicy 22 cm — 40 szt.,

- lyzki do zupy plastikowe — 40 szt.,

- widelce plastikowe — 40 szt.,

- noze plastikowe — 40 szt.,

- mieszadelka jednorazowe do napojow gorgcych 130 mm — 40 szt.,

- kubki jednorazowe do napojow gorgcych 200 ml — 40 szt.,

- obrusy jednorazowe ceratowe biate o wymiarach 120x800 cm — 3 szt.,

- serwetki z nadrukiem $wigtecznym (bozonarodzeniowym), dwuwarstwowe,
sktadane na 4 czesci (dlugos¢ boku po roztozeniu 33 cm, 25 szt. w opakowaniu)
— 2 opakowania.

3) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczyé¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

4) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywacé positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2017. 149 j.t.).

5) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

6) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

7) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaty dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

8) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 40 osob:

Potrawy Gramatura
Ryba smazona filet (miruna, dorsz) 4 kg
. . . . 250 szt. (waga pieroga 40 - 60
Pierogi z kapustg i grzybami (wag gg) 9
- Kapusta z grochem 3 kg
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Ryba po grecku 2,5 kg

Salatka jarzynowa 3 kg

Satatka pieczarkowa 3 kg

Sledzie w oleju 2 kg

Sledzie w $mietanie 2 kg

Makowiec 2 kg

Sernik 4 kg

Kawa, herbata dostarczone w opakowaniach

— proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw
. proporcjonalnie do liczby
Cukier, cytryna uczestnikéw

9) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.

Miejsce wykonania :ul. Tatarakowa 11 w todzi.

Termin wykonania zamdéwienia: 14 grudnia 2017 r. w godz. 18.00 — 21.00.

Czes¢é V — Usluga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno sciowych przy ul. Sobotki 11 (Parafia Rzymskokatolic ka
Najswietszego Sakramentu) w Lodzi.

Przedmiotem zamowienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy -
maksymalnie 130 oséb. W ramach zamowienia:

2) Wykonawca dostarczy wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
naczynia jednorazowego uzytku:

- flaczarka jednorazowa plastikowa — 130 szt.,

- talerzyki jednorazowe papierowe o $rednicy 22 cm — 130 szt.,

- tyzki do zupy plastikowe — 130 szt.,

- widelce plastikowe — 130 szt.,

- noze plastikowe — 130 szt.,

- mieszadelka jednorazowe do napojow gorgcych 130 mm — 130 szt.,

- kubki jednorazowe do napojow gorgcych 200 ml — 130 szt.,

- obrusy jednorazowe ceratowe biate o wymiarach 120x800 cm — 8 szt.,

- serwetki z nadrukiem swigtecznym (bozonarodzeniowym), dwuwarstwowe,
skladane na 4 czesci (dlugos¢ boku po roziozeniu 33 cm, 25 szt. w
opakowaniu) — 6 opakowan

3) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

4) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywacé positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i

. zywienia (Dz.U. 2017. 149 |.t.).
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5) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

6) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, SwiezosS¢ potraw.

7) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaty dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

8) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
Z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 130 osob:

Potrawy Gramatura
Zupa grzybowa 50 litrow
Makaron gotowany 12 kg
Barszcz czerwony (czysty) 25 litrow
Karp smazony 25 kg
Pierogi z kapustg i grzybami 600 szt. (ngilf leroga 40-
Kapusta z grochem 20 kg
Sledzie w oleju 8 kg
Makowiec 10 kg
Szarlotka 10 kg
Babka drozdzowa 5 kg
Gruszki 10 kg
Mandarynki 20 kg
Winogrono 10 kg
Pieczywo (chleb jasny) 10 kg
Herbata dostarczona w opakowaniach

- proporcjonalnie do liczby
uczestnikoéw
proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw
9) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci

potraw.

Cukier, cytryna

Miejsce wykonania :ul. Sobotki 11 w todzi.
Termin wykonania zamdéwienia: 15 grudnia 2017 r. w godz. 16.00 — 20.00.

Czesé VI — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno sciowych przy ul. Li Sciasta 9 (Parafia pw. Opieki Swietego
Jozefa) w Lodzi.

Przedmiotem zamowienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dowéz potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy -
maksymalnie 70 os6b. W ramach zamoéwienia:

2) Wykonawca dostarczy wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
naczynia jednorazowego uzytku:

- flaczarka jednorazowa plastikowa — 70 szt.,

H - talerzyki jednorazowe papierowe o $rednicy 22 cm — 70 szt.,
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- tyzki do zupy plastikowe — 70 szt.,

- widelce plastikowe — 70 szt.,

- noze plastikowe — 70 szt.,

- mieszadelka jednorazowe do napojow gorgcych 130 mm — 70 szt.,

- kubki jednorazowe do napojow gorgcych 200 ml — 130 szt.,

- serwetki z nadrukiem $wigtecznym (bozonarodzeniowym), dwuwarstwowe,
skladane na 4 czesci (dlugos¢ boku po roziozeniu 33 cm, 25 szt. w
opakowaniu) — 3 opakowania

3) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamoOwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

4) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2017. 149 |.t.).

5) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

6) Wykonawca zadba o wkasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

7) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaty dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

8) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
Z ponizszym zakresem, na maksymalng ilo$¢ 70 oséb:

Potrawy Gramatura
Zupa barszcz czerwony z uszkami
grzybowymi
Pierogi z kapustg i grzybami

21 litrow

300 szt. (waga pieroga 40-

60 9)
Kapusta z grochem 15 kg
Karp smazony 10 kg
Ryba po grecku 10 kg
Sledzie w oleju 10 kg
Sledzie w $mietanie 5 kg
Satatka jarzynowa 5 kg
Satatka grecka 10 kg
Cwikta 2,5 kg
Pieczywo (chleb jasny) 10 kg
Masto 2 kg
Herbata dostarczona w opakowaniach

- proporcjonalnie do liczby
uczestnikow
proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw
9) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci

potraw.

Cukier, cytryna

Miejsce wykonania: ul. Lisciasta 9 w todzi.
H Termin wykonania zaméwienia: 15 grudnia 2017 r. o0 godz. 16.00.

| | [} .
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Czesé VIl — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych n  a terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Tatarakowa 11 w todzi.

Przedmiotem zamdéwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy -
maksymalnie 70 oséb. W ramach zamdéwienia:

2) Wykonawca dostarczy wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
naczynia jednorazowego uzytku:

- flaczarka jednorazowa plastikowa — 70 szt.,

- talerzyki jednorazowe papierowe o srednicy 22 cm — 70 szt.,

- lyzki do zupy plastikowe — 70 szt.,

- widelce plastikowe — 70 szt.,

- noze plastikowe — 70 szt.,

- mieszadetka jednorazowe do napojéw gorgcych 130 mm — 70 szt.,

- kubki jednorazowe do napojow gorgcych 200 ml — 70 szt.,

- obrusy jednorazowe ceratowe biate o0 wymiarach 120x800 cm — 3 szt.,

- serwetki z nadrukiem $wigtecznym (bozonarodzeniowym), dwuwarstwowe,
skladane na 4 czesci (dlugos¢ boku po roziozeniu 33 cm, 25 szt. w
opakowaniu) — 3 opakowania

3) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamoOwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

4) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2017. 149 |.t.).

5) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

6) Wykonawca zadba o wkasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

7) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaty dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

8) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
Z ponizszym zakresem, na maksymalng ilo$¢ 70 oséb:

Potrawy Gramatura
Zupa barszcz czerwony czysty 25 litrbw
. . . : 400 szt. (waga pieroga 40-
Pierogi z kapustg i grzybami 60 g)
Kapusta z grochem 10 kg
Ryba smazona filet dorsza lub miruny 10 kg
Ryba po grecku 5 kg
Sledzie w oleju 5 kg
Satlatka jarzynowa 2 kg
. Herbata, kawa dostarczona w opakowaniach
H — proporcjonalnie do liczby
| | )I .
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uczestnikéw
proporcjonalnie do liczby
uczestnikoéw
9) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.

Cukier, cytryna

Miejsce wykonania: ul. Tatarakowa 11 w todzi.
Termin wykonania zamdéwienia: 15 grudnia 2017 r. o godz. 16.00 - 20.00.

Czesé VIl — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Zgierska 230/232 (Parafia N.M.P. K rolowej
Polski) w Lodzi.

Przedmiotem zamowienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy -
maksymalnie 40 oséb. W ramach zamoéwienia:

2) Wykonawca dostarczy wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
naczynia jednorazowego uzytku:

- flaczarka jednorazowa plastikowa — 40 szt.,

- talerzyki jednorazowe papierowe o $rednicy 22 cm — 40 szt.,

- tyzki do zupy plastikowe — 40 szt.,

- widelce plastikowe — 40 szt.,

- noze plastikowe — 40 szt.,

- mieszadelka jednorazowe do napojow gorgcych 130 mm — 40 szt.,

- kubki jednorazowe do napojow gorgcych 200 ml — 40 szt.,

- obrusy jednorazowe ceratowe biate o wymiarach 120x800 cm — 3 szt.,

- serwetki z nadrukiem $wigtecznym (bozonarodzeniowym), dwuwarstwowe,
skladane na 4 czesci (diugos¢ boku po roziozeniu 33 cm, 25 szt. w
opakowaniu)

— 2 opakowania

3) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

4) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywacé positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2017. 149 j.t.).

5) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

6) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

7) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaty dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

8) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 40 osob:

- Potrawy Gramatura

| ] [ ] .
n
Urzad Miasta todzi . 10
Departament Obstugi
i Administracji

KREUSHE Wydziat Zaméwie A ul. Ks. Skorupki 21 tel.: +48 42 638 48 88 e-ma il: zamowienia@uml.lodz.pl
Publicznych 90-532t4d z faxi+48 42 63848 77 http://bip.uml.lodz. pl/urzad-miasta/przetargi/




DOA-ZP-VI1.271.131.2017

URZAD MIASTA tODZI

Zupa grzybowa 8 litréw

Makaron gotowany 2 kg

Zupa barszcz czerwony czysty 3 litry

Pierogi z kapustg i grzybami 150 szt. (ngagg)leroga 40-

Kapusta z grochem 4 kg

Ryba karp smazony 4 kg

Ryba po grecku 2 kg

Sledzie w oleju 1,5 kg

Sledzie w $mietanie 1,5 kg

Satlatka jarzynowa 2 kg

Szarlotka 3 kg

Makowiec 3 kg

Sernik 3 kg

Babka drozdzowa 3 kg

Gruszki 2 kg

Winogrono 2 kg

Mandarynki 2 kg

Ananas swiezy 3 szt. (pokrojony w plastry)

Pieczywo (chleb jasny) 2 kg

Masto 0,4 kg

Herbata dostarczona w opakowaniach
-proporcjonalnie do liczby

uczestnikoéw
Cukier, cytryna proporcjonalni_e Ejo liczby
uczestnikow

9) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.

Miejsce wykonania: ul. Zgierska 230/232 w t.odzi.
Termin wykonania zamoéwienia: 17 grudnia 2017 r. o godz. 15.00 - 18.00.

Czesé IX — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Ciotkowskiego 11 w todzi.

Przedmiotem zamdéwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego, nakrycie stotdw obrusami, roztozenie
potraw, serwetek oraz obstuga kelnerska w trakcie trwania imprezy.
Przewidywana liczba uczestnikow imprezy - maksymalnie 60 os6b. W ramach
zamowienia:

2) Wykonawca zapewni wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej - zastawe
stotowg z porcelitu/duralexu, obrusy, sztucce, dekoracje Swigteczne (stroiki)
i serwetki.
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3) Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg — minimum 2 osoby do wydawania
potraw. Kelnerzy powinni zwraca¢ uwage na obstugiwane osoby, uprzatngc
niepotrzebne naczynia, podawac¢ nowe, czyste.

4) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamoOwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

5) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2017. 149 j.t.).

6) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych
i termoizolacyjnych pojemnikach.

7) Wykonawca zadba o wkasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

8) Wykonawca powinien by¢ w gotowosci 15 minut przed rozpoczeciem
uroczystosci.

9) Po zakonczeniu spotkania wykonawca zobowigzany jest do posprzatania i
zabrania $mieci.

10)Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
Z ponizszym zakresem, na maksymalng ilo$¢ 60 oséb:

Potrawy Gramatura Sposéb podania
6 st/ b wydawana
Pierogi z kapustg i grzybami SzLI0S0 So(waga indywidualnie
pieroga 50 g) przez kelnera
Ty . wytozone na
Sledz pod pierzynka 80 g/ osoba nbmiskach
250 g/osoba wylozona w
Kapusta z grochem salaterkach
250 ml + 50g wydawana
Czerwony barszczyk z uszkami uszka/osoba indywidualnie
przez kelnera
Kompot z suszu 250 ml/ osoba podany w
dzbankach
Salatka z tunczyka 100 g/osoba wylozona w
salaterkach
Ryba po grecku 80 g/osoba wytozone na
poOtmiskach
Ryba smazona (miruna) 150 g/osoba wydawana
indywidualnie
’ przez kelnera
Slimaczki z tososia 40 g/ osoba wytozone na
potmiskach
Tymbaliki z karpia 50g/osoba | wylozone — na
potmiskach
Ciasto piernik 50 g/ osoba W}/ioz_one na
potmiskach
]
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Makowiec 50 g/ osoba wylozone na
potmiskach
Sernik 50 g/ osoba wylozone na
poOtmiskach
i i : proporcjonalnie do | podane w
Pleczywo (jasne pszenne | razowe) liczby uczestnikow | koszyczku

11) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.
Miejsce wykonania: ul. Ciotkowskiego 11 w todzi.
Termin wykonania zamdéwienia: 15 grudnia 2017 r. o godz. 16.00 - 19.00.

Czesé X — Usluga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Rokici nska 335 w todzi.

Przedmiotem zaméwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego. Przewidywana liczba uczestnikow imprezy -
maksymalnie 40 oséb. W ramach zamdéwienia:

2) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie
Z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego.
Zobowigzuje sie Swiadczy¢ ustuge wytacznie przy uzyciu produktow spetniajgcych
normy jakosci produktow spozywczych.

3) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac positki zgodnie z zasadami okreslonymi
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
2017.

149 j.t.).

4) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych
i termoizolacyjnych pojemnikach.

5) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

6) Wykonawca zobowigzany jest odebra¢ naczynia, w ktorych zostaly dostarczone
potrawy po zakonczeniu spotkania w terminie uzgodnionym z Zamawiajgcym.

7) Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 40 osob:

Potrawy Gramatura
Pierogi z kapustg i grzybami 5 szt./ osoba (waga pieroga
50 g)
Sledz w oleju 100 g/ osoba
Kapusta z grochem 200 g/osoba
Zupa grzybowa z tazankami 350 g/ osoba
Karp smazony saute 150 g/ osoba
Ciasto sernik 100 g/ osoba
Makowiec 1,5 kg
i Ciasto piaskowiec 100 g/ osoba

/ Mandarynki 5 kg
| | )l .
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Pomarancze 5 kg
proporcjonalnie do liczby
uczestnikoéw
8) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci

potraw.

Pieczywo

Miejsce wykonania: ul. Rokicinska 335 w todzi.
Termin wykonania zaméwienia: 15 grudnia 2017 r. o godz. 17.30.

Czesé Xl — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych na terenie Miasta todzi
imprez okoliczno $ciowych przy ul. Praussa 2 (O $rodek Socjoterapii) w todzi.

Przedmiotem zamdéwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego, nakrycie stotdw obrusami, roztozenie
potraw, serwetek oraz obstuga kelnerska w trakcie trwania imprezy.
Przewidywana liczba uczestnikdw imprezy - maksymalnie 60 oséb. W ramach
zamowienia:

2) Wykonawca zapewni wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
zastawe stotowg z porcelitu/duralexu, obrusy, sztucce, dekoracje Swigteczne
(stroiki) i serwetki.

3) Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg — minimum 3 osoby do wydawania
potraw. Kelnerzy powinni zwraca¢ uwage na obstugiwane osoby, uprzatngc
niepotrzebne naczynia, podawac¢ nowe, czyste.

4) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych.

5) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywaé positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. 2015. 594 |.t.).

6) Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,
higienicznych i termoizolacyjnych pojemnikach.

7) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

8) Wykonawca powinien by¢ w gotowosci 15 minut przed rozpoczeciem
uroczystosci.

9) Po zakonczeniu spotkania wykonawca zobowigzany jest do posprzatania i
zabrania Smieci.

10)Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
z ponizszym zakresem, na maksymalng ilos¢ 60 osob:

Potrawy Gramatura Sposéb podania
60 porci po wytozone na
i i ' i Otmiskach
Pierogi z kapustg i grzybami 300g/porcia P
Sledz w oleju 40 porgcji po 75 g/ W}/ioz_one na
" porcja potmiskach
H Kapusta z grochem 40 porcji po 250 g/ | wylozona w
| | )I .
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porcja salaterkach
N wydawana
Zupa grzybowa z makaronem 60 porcj po 400 o/ indywidualnie
porcja
przez kelnera
Karp smazony 60 porcji po 150 g/ | wylozone na
porcja potmiskach
. 40 porcji po 200 g/ | wylozona w
Kapusta z grzybami porcja salaterkach
e . 40 porcji po 75 g/ | wylozone na
Sledz pod pierzynka porcja ntmiskach
Tymbaliki z karpia 60 porcji po 100 g/ W}/ioz_one na
porcja potmiskach
30 porcji po 150 g/ | wylozone na
Ryba po grecku porcja potmiskach
Ciasto sernik 70 porcji po 100 g/ W}/ioz_one na
porcja potmiskach
Makowiec 70 porcji po 100 g/ W}/ioz_one na
porcja. potmiskach
Piernik 70 porcji po 100 g/ W}/ioz_one na
porcja. potmiskach
60 porcji po 250 | podane w
Kompot z suszu ml/porcja dzbankach
Mandarynki 10kg wyiozpne na
poOtmiskach
Pieczvwo proporcjonalnie do | podane w
yw liczby uczestnikdw | koszyczku

11) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci
potraw.

Miejsce wykonania: ul. Praussa 2 w todzi.
Termin wykonania zamdéwienia: 16 grudnia 2017 r. w godz. 17.00 — 20.00.

Czesé Xl — Ustuga cateringowa z okazji organizowanych n  a terenie Miasta todzi
imprez okoliczno s$ciowych przy ul. Gorkiego 18 (Dom Kultury 502) w to  dzi.

Przedmiotem zamdéwienia jest:

1) Kompleksowa ustuga cateringowa, tj.: przygotowanie i dow6z potraw do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego, nakrycie stotdw obrusami, roztozenie
potraw, serwetek oraz obstuga kelnerska w trakcie trwania imprezy.
Przewidywana liczba uczestnikow imprezy - maksymalnie 70 os6b. W ramach
zamoOwienia

2) Wykonawca zapewni wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej -
naczynia porcelit/duralex, szklanki, metalowe sztuéce, obrusy, dekoracje (stroiki),
Swiece.
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3) Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg — minimum 3 osoby do wydawania
potraw. Kelnerzy powinni zwraca¢ uwage na obstugiwane osoby, uprzatngc
niepotrzebne naczynia, podawac¢ nowe, czyste.

4) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamdwienia oraz podanie go zgodnie
Z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego.
Zobowigzuje sie swiadczy¢ ustuge wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktow spozywczych.

5) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac¢ posiki zgodnie z zasadami okreslonymi
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2017.
149 j.t).

6) Wykonawca zadba,
higienicznych
i termoizolacyjnych pojemnikach.

7) Wykonawca zadba o wiasciwy wyglad, temperature, Swiezos¢ potraw.

8) Wykonawca powinien by¢ w gotowosci 15 minut przed rozpoczeciem
uroczystosci.

9) Po zakonczeniu spotkania wykonawca zobowigzany jest do posprzatania i
zabrania $mieci.

10)Wykonawca przygotuje i dostarczy potrawy (z minimalng gramaturg) zgodnie
Z ponizszym zakresem, na maksymalng ilo$¢ 70 oséb:

aby dostarczone potrawy byly przewozone w czystych,

Potrawy Gramatura Sposéb podania
300 o/ b wydawana
Barszcz czerwony z uszkami g/ 0soba (W | jngywidualnie
tym 50 g uszek) | hr767 kelnera
wydawana
Ryba smazona (filety z karpia) 150 g/ osoba indywidualnie
przez kelnera
wydawane
Pierogi z kapustg i grzybami 6 SZti'e/r%S%bSao(Wf 9a indywidualnie
pierog 9 przez kelnera
250 g/osoba wylozona w
Kapusta z grochem salaterkach
Satatka z tunczyka 100 g/osoba wylozona w
salaterkach
AP . 80 g/osoba wylozone na
Sledz pod pierzynka ntmiskach
Ryba po grecku 80 g/ osoba wytozone na
potmiskach
Tartinki z tososiem 40 g/ osoba wytozone na
potmiskach
Kompot z suszu 250 ml/ osoba podany w
dzbankach
Makowiec 50 g/osoba wytozone na
paterach
Piernik 50 g/osoba wytozone na
paterach
Kawa, herbata proporcjonalnie do | wydawane

Urzad Miasta todzi
Departament Obstugi
i Administracji
Wydziat Zaméwie n
Publicznych

ul. Ks. Skorupki 21
90-532t6d z

tel.: +48 42 638 48 88
faxi+48 42 638 48 77

e-ma il: zamowienia@uml.lodz.pl

http://bip.uml.lodz. pl/urzad-miasta/przetargi/
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liczby uczestnikow

indywidualnie
przez kelnera

Pieczywo (jasne pszenne i razowe)

proporcjonalnie do
liczby uczestnikow

podane w
koszyczku

Cukier

proporcjonalnie do
liczby uczestnikow

potraw.

Miejsce wykonania: ul. Gorkiego 18 w todzi.

11) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia estetyki, gramatury i ilosci

Termin wykonania zaméwienia: 15 grudnia 2017 r. w godz. 17.30 — 20.00.

Urzad Miasta todzi
Departament Obstugi

i Administracji
Wydziat Zaméwie n ul. Ks. Skorupki 21
Publicznych 90-532t4d z

tel.: +48 42 638 48 88
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