URZAD MIASTA LODZI
DEPARTAMENT STRATEG!I | ROZWOJU
BIURO AKTYWNOSCI MIEJSKIEJ
90-003 Eédz, ul. Tuwima 10
tel. 42 638 46 00, 42 638 57 66 o o
£6dz, dnia 31 paZdziernika 2022 r.

DSR-BAM-1X.271.76.2022

ZAPYTANIE OFERTOWE

Zamawiajacy: Miasto todz

Dziatajac na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzeénia 2019 r. Prawo zamoéwien
publicznych (Dz. U. z 2022 r. poz. 1710) oraz na podstawie Zarzadzenia Nr 1660/2022
Prezydenta Miasta todzi z dnia 19 lipca 2022 roku w sprawie wprowadzenia w Urzedzie
Miasta todzi Regulaminu udzielania zamdwien publicznych, ktérych wartosé szacunkowa jest
mniejsza od kwoty 130 000 PLN, Zamawiajacy zwraca sie z prosba o przygotowanie oferty
cenowej na nizej opisana ustuge.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustug cateringowych na potrzeby spotkan
organizowanych przez Zamawiajgcego.

Rodzaj zaméwienia: ustuga

Zamawiajacy dopuszcza moiliwos¢ skiadania oferty na wybrane czesci lub catosé
przedmiotu zamdéwienia.

Oferta zfoiona na poszczegdlne czeéci musi zawieraé wszystkie pozycie wymienione
w danej czesci.

Czesé |

Przedmiot zamdwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajacego.

Termin realizacji ustugi: 11 listopada 2022 roku w godzinach 13%°-15%,

Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. 11 Listopada 38.

Liczba oséb: 200.

Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
zZ pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

2) Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

3) Transportu na koszt wtasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

4) Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw i napojéw na miejscu spotkania.
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5)

6)

7)
8)
9)

Zapewnienia naczyn, sztuécdw oraz serwetek jednorazowych dla 200 0s6b z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, widelec jednorazowy plastikowy,
kubek jednorazowy do napojéw gorgcych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm.

Zapewnienie namiotu do wydawania positku i napojéw oraz namiotu przeznaczonego
do konsumpcji przygotowanych potraw wyposazonego w stoty i fawy.

Zapewnienia trzech stojakéw z workami na $émieci o pojemnoséci min. 120 1.

Zapewnienia niezbednego personelu do obstugi spotkania — min. 2 osoby.

Posprzatania po zakoriczeniu spotkania.

10) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.

0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

11) Przestrzegania przepisdw sanitarno-epidemiologicznych.
12) Posiadania przez osoby wydajace positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia

lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

13) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnogci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

6. Specyfikacja:

B | homment e | s
Bigos (skfad: kapusta kiszona, boczek $wiezy, karkéwka lub topatka,
kietbasa, pieczarki lub grzyby suszone, éliwki suszone, cebula, koncentrat porcja 300 g. 200
pomidorowy, przyprawy)
Herbata w termosach 200 ml 200
Cytryna porcja 200
Butka kajzerka szt. 200
Cukier proporcjonalnie do liczby

uczestnikow

Czesc Il

VAW e

Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajgcego.
Termin realizacji ustugi: 12 grudnia 2022 roku w godzinach 17%°-20%.
Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. Tatarakowa 11.

Liczba osoéb: 40.

Wykonawca zobowigzany jest do:

1)
2)

3)

Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
zZ pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

Transportu na koszt wiasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy bedg podawane
oraz ich odebrania po zakoAczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw i napojow na miejscu spotkania.

Zapewnienia naczyn, sztuécdw oraz serwetek jednorazowych dla 40 os6b z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, talerzyk papierowy 22 cm, tyika
jednorazowa do zupy, widelec jednorazowy plastikowy, kubek jednorazowy do napojow
goracych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm, a takie trzech obruséw jednorazowych




ceratowych biatych 120cm/800cm. Nakrycie stotéw nalezy do Wykonawcy (zapewnia
Zamawiajacy).

7) Posprzatania po zakoriczeniu spotkania.

8) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczedstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

9) Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

10) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

6. Specyfikacja:

 Asortyment | Jednostka | s
Zupa grzybowa litr 8

z kluskami kg 2
Pierogi z kapustg i grzybami szt. 250
Kapusta z grochem kg 3
Ryba smazona —filet z dorsza kg 4
Ryba po grecku kg 3
Sledzie w oleju kg 2
Sledzie w $mietanie kg 2
Satatka jarzynowa kg 3
Safatka pieczarkowa kg 3
Keks kg 3
Szarlotka kg 4
Pieczywo (chleb jasny) kg 6
Herbata ekspresowa proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cytryna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa rozpuszczalna proporcjonalnie do liczby uczestnikdw
Kawa mielona proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikdw

Czesé I
1. Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajgcego.
2. Termin realizacji ustugi: 16 grudnia 2022 roku w godzinach 16%-20.
3. Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. Tatarakowa 11.
4. Liczba oséb: 50.
5. Wykonawca zobowigzany jest do:
1) Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.
2) Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.



4)

5)
6)

7)
8)

9)
10)

Transportu na koszt wtasny przygotowanych potraw i artykutdéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci | wyzywienia
zbiorowego.

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy beda podawane
oraz ich odebrania po zakoriczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

Zapewnienia dostgpnosci cieptych potraw i napojéw na miejscu spotkania.

Zapewnienia naczyn, sztu¢cdw oraz serwetek jednorazowych dla 50 0séb z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, talerzyk papierowy 22 cm, tyzka
jednorazowa do zupy, widelec jednorazowy plastikowy, kubek jednorazowy do napojéw
goracych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm, a takze trzech obruséw jednorazowych
ceratowych biatych 120cm/800cm. Nakrycie stotow nalezy do Wykonawcy (zapewnia
Zamawiajgcy).

Posprzatania po zakoriczeniu spotkania.

Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okre$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

6. Specyfikacja:

Czes¢ IV

_ Asotyment | Jednostka |  llo&
Barszcz czerwony czysty litr 20
Pierogi z kapusta i grzybami szt. 200
Kapusta z grochem kg 10
Ryba smazona typu mintaj(filet) kg 8
Ryba po grecku kg 5
Sledzie w oleju kg 5
Safatka jarzynowa kg 2
Keks kg 2
Piernik kg 3
Pieczywo (chleb jasny) kg 8
Herbata ekspresowa proporcjonalnie do liczby uczestnikdw
Cytryna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa rozpuszczalna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa mielona proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

1. Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajgcego.
2. Termin realizacji ustugi: 20 grudnia 2022 roku w godzinach 13*°-17%,
3. Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. Sobétki 11.



4.
5.

6.

Liczba oséb: 130.
Wykonawca zobowigzany jest do:

1)

2)

7)
8)

9)

Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

Przygotowania potraw ze Swiezych, wysokie]j jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

Transportu na koszt wiasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy bedg podawane
oraz ich odebrania po zakoriczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajagcym
terminie.

Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw i napojéw na miejscu spotkania.

Zapewnienia naczyn, sztuécéw oraz serwetek jednorazowych dla 130 oséb z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, talerzyk papierowy 22 cm, tyika
jednorazowa do zupy, widelec jednorazowy plastikowy, kubek jednorazowy do napojéw
goracych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm, a takie o$miu obruséw jednorazowych
ceratowych biatych 120cm/800cm. Nakrycie stoféw nalezy do Wykonawcy (zapewnia
Zamawiajgcy).

Posprzatania po zakonczeniu spotkania.

Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

10) Posiadania przez osoby wydajgce positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia

lekarskiego do celdéw sanitarno-epidemiologicznych.

11) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

Specyfikacja:

e e
Zupa grzybowa litr 50

z kluskami kg 12
Barszcz czerwony czysty litr 25
Pierogi z kapustg i grzybami szt. 650
Kapusta z grochem kg 20
Ryba smazona typu mintaj(filet) kg 20
Sledzie w oleju kg 8
Szarlotka kg 10
Keks kg 10
Pieczywo (chleb jasny) kg 10
Herbata ekspresowa proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cytryna proporcjonalnie do liczby uczestnikdéw
Kawa rozpuszczalna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw




Czesc V

G g (0 I

6.

Kawa mielona proporcjonalnie do liczby uczestnikow

Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikdw

Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajacego.
Termin realizacji ustugi: 19 grudnia 2022 roku w godzinach 14*°-18%,
Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. Zgierska 230/232.

Liczba oséb: 50.

Wykonawca zobowigzany jest do:

1)
2)

3)

5)
6)

7)
8)

9)

Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

Przygotowania potraw ze Swiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

Transportu na koszt wiasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy bedg podawane
oraz ich odebrania po zakoriczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw i napojéw na miejscu spotkania.

Zapewnienia naczyn, sztuccdw oraz serwetek jednorazowych dla 50 oséb z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, talerzyk papierowy 22 cm, tyzka
jednorazowa do zupy, widelec jednorazowy plastikowy, kubek jednorazowy do napojow
gorgcych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm, a takze czterech obruséw jednorazowych
ceratowych biatych 120cm/800cm. Nakrycie stotéw nalezy do Wykonawcy (zapewnia
Zamawiajgcy).

Posprzatania po zakonczeniu spotkania.

Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenistwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

Przestrzegania przepisdw sanitarno-epidemiologicznych.

10) Posiadania przez osoby wydajace positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia

lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

11) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

Specyfikacja:
Asortyment | Jednostka |  llos¢

Zupa grzybowa litr 10

z kluskami kg 2
Barszcz czerwony czysty litr 3
Pierogi z kapusta i grzybami szt. 150
Kapusta z grochem kg 5
Ryba smazona typu mintaj(filet) kg 5
Ryba po grecku kg 3




Sledzie w oleju kg 2
Sledzie w $mietanie kg 2
Safatka jarzynowa kg 3

Keks kg 5
Piernik kg 2
Masto kg 0,5
Pieczywo (chleb jasny) kg 8
Herbata ekspresowa proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cytryna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa rozpuszczalna proporcjonalnie do liczby uczestnikdéw
Kawa mielona proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

Czes¢ Vi

Przedmiot zamdwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajgcego.
Termin realizacji ustugi: 16 grudnia 2022 roku w godzinach 15%°-19%.
Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. Liéciasta 9.

Liczba oséb: 60.

Wykonawca zobowigzany jest do:

U wp e

1)
2)

3)

4)

7)
8)

9)

Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakoéci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

Transportu na koszt wtasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci | wyzywienia
zbiorowego.

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy bedg podawane
oraz ich odebrania po zakoriczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

Zapewnienia dostgpnosci cieptych potraw i napojéw na miejscu spotkania.

Zapewnienia naczyn, sztuécdw oraz serwetek jednorazowych dla 60 0séb z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, talerzyk papierowy 22 cm, fyzka
jednorazowa do zupy, widelec jednorazowy plastikowy, kubek jednorazowy do napojow
goracych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm, a takie oémiu obruséw jednorazowych
ceratowych biatych 120cm/800cm. Nakrycie stotéw nalezy do Wykonawcy (zapewnia
Zamawiajgcy).

Posprzgtania po zakoriczeniu spotkania.

Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

10) Posiadania przez osoby wydajgce positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia

lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

11) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.



6. Specyfikacja:
 Asortyment [ lednostka | llos¢
Barszcz czerwony czysty litr 25
z uszkami grzybowymi szt. 300

Pierogi z kapustg i grzybami szt. 400
Kapusta z grochem kg 15
Ryba smazona typu mintaj(filet) kg 20
Ryba po grecku kg 10
Sledzie w oleju kg 10
Sledzie w émietanie kg 5
Safatka jarzynowa kg 10
Safatka grecka kg 5
Piernik kg 5
Masto kg 2
Pieczywo (chleb jasny) kg 8
Herbata ekspresowa proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cytryna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa rozpuszczalna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa mielona proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

Czesé VII

1. Przedmiot zamdwienia: ustuga cateringowa na potrzeby Zamawiajgcego.

2. Termin realizacji ustugi: 09 grudnia 2022 roku w godzinach 17%°-21%.

3. Miejsce realizacji ustugi: £6dz, ul. Dgbréwki 1.

4. Liczba oséb: 70.

5.  Wpykonawca zobowiazany jest do:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

Transportu na koszt wtasny przygotowanych potraw i artykutdw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

Przygotowanie dwéch stotéw ,kawowo-deserowych” (stoty zapewnia Zamawiajacy)
nakrytych biatymi obrusami. Na stotach poza ciastami i owocami Wykonawca zapewni
dostgpnos$¢ goracych napojéw — herbata w trzech termosach oraz ekspres do kawy
z zapewniong obstugg. Zapewnienie pater, kloszy do ciasta i owocéw nalezy do Wykonawcy.
Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw.

Zapewnienia jednolitej porcelanowej zastawy:



6.

e Talerze gtebokie — 75 sztuk,
e Talerze deserowe — 75 sztuk,
e Talerze obiadowe — 75 sztuk

e Talerze do ciasta — 75 sztuk,

e  Filizanki do kawy — 70 sztuk,

e Szklanki do kawy latte — 35 sztuk,

e Szkfo do herbaty — 70 sztuk,

e Szkto do kompotu — 70 sztuk,

® Sztucce —tyzki, noze, widelce, fyzeczki, widelczyki do ciast (dwa petne zestawy).

7) Zapewnienia niezbednego personelu do obstugi spotkania — obstuga kelnerska (minimum
5 osob). Do zadan personelu naleze¢ bedzie przeniesienie stotéw i krzeset (zapewnia
Zamawiajacy) ze wskazanego miejsca, ich ustawienie i nakrycie, rozstawienie zastawy
i dekoracji wigilijnej. Obrusy (minimum 15 sztuk) musza by¢ biate o wymiarach minimum
250x140 cm. Dekoracje ma stanowié¢ pie¢ stroikéw $wigtecznych nie ograniczajgcych
widocznosci pomiedzy osobami biorgcymi udziat w spotkaniu oraz serwetki z motywem
Swigtecznym. Po zakoriczeniu spotkania do personelu obstugujgcego bedzie nalezato
uprzatnigcie dekoracji i obruséw oraz odniesienie. Wykonawca zobowigzany jest
do posprzatania stotdw i krzeset do wskazanego przez Zamawiajgcego miejsca
oraz doprowadzenia pomieszczenia do stanu pierwotnego.

8) Zapewnienia opakowar na potrawy w przypadku ich pozostania.

9) Zapewnienia czterech koszy na $mieci.

10) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenistwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

11) Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

12) Posiadania przez osoby wydajace positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia
lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

13) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem ~ umowy
na realizacje ustugi.

Specyfikacja:
¢ Asomyments b gioka llogé
Zupa grzybowa litr 30
z makaronem kg 10
Barszcz czerwony czysty litr 25
Karp smazony kg 20
Pierogi z kapustg i grzybami sztuka 350
Kapusta z grochem kg 15
Sandacz na postumencie z pomararczy kg 10
Kompot z suszu litr 35
Safatka zimowa kg 5
Ryba po wegiersku w zalewie kg 10
Sledz w émietanie kg 5
Sledz w oleju kg 5




Sernik z biatg czekoladg z mascarpone kg 10
Makowiec kg 10
Szarlotka kg 10
Pomaranicze kg 10
Winogrono kg 10
Mandarynki kg 10
Pieczywo — chleb jasny kg 7
Pieczywo — chleb ciemny kg 3
Masto kg 2,5
Cytryna proporcjonalnie do liczby uczestnikdéw
Herbata proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa proporcjonalnie do liczby uczestnikow
Mileczko do kawy proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier w kostkach proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

Zamawiajacy zastrzega, ze w sytuacji wystapienia sity wyzszej, Zamawiajacemu przystuguje prawo
do odstgpienia od realizacji umowy za porozumieniem Stron. Przez site wyzszg rozumie sie
zdarzenie badi pofaczenie zdarzen lub okolicznosci, niezaleznych od Stron, ktére zasadniczo
utrudniajg lub uniemozliwiajg wykonywanie zobowigzan danej Strony wynikajacych ze umowy, a
na ktére Strony nie maja zadnego wptywu i ktérych nie mogly przewidzieé¢ w chwili podpisania
umowy tzn.: pozary, powodzie, ataki terrorystyczne, wojny, kleski zywiotowe, zagrozenia
epidemiologiczne oraz inne zdarzenia o charakterze zewnetrznym.

Jezeli wystapi konieczno$¢, spotkania musza zostaé zorganizowane zgodnie z obowigzujgcymi w
dniach ich realizacji obostrzeniami dotyczacymi stanu pandemii COVID-19. Wykonawca
zobowiazany jest do poinformowania uczestnikéw spotkania o $rodkach bezpieczenstwa i
stosownych zasadach w tym zakresie.

Il MIEJSCE | TERMIN SKEADANIA OFERTY:

Oferte prosze przekazaé na adres e-mail: k.kabala@uml.lodz.pl do dnia 4 listopada
2022 r. do godz. 10:00

Przez przyjecie oferty do realizacji rozumie sie zawarcie umowy w rozumieniu Kc.

. FORMA PLATNOSCI:

1. Pfatno$¢ zostanie uregulowana przez Zamawiajgcego w formie przelewu na rachunek bankowy
Wykonawcy podany w prawidfowo wystawionej fakturze, w terminie do 30dni od daty
dostarczenia oryginatu do siedziby Zamawiajgcego. Za date zaptaty przyjmuje
sig dzieri obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.

2. Podstawa ztozenia faktury bedzie protokét odbioru przedmiotu zamdwienia.



™

oo

Wykonawca ma mozliwo$¢ przestania droga elektroniczng ustrukturyzowanej faktury
elektronicznej w rozumieniu ustawy o elektronicznym fakturowaniu.
W przypadku, gdy Wykonawca skorzysta z mozliwoéci przestania ustrukturyzowanej faktury
elektronicznej, wdéwczas zobowigzany jest do skorzystania z Platformy Elektronicznego
Fakturowania udostepnionej na stronie internetowej https://efaktura.gov.pl.
Zasady zwigzane z wystawianiem ustrukturyzowanych faktur elektronicznych i innych
ustrukturyzowanych dokumentéw okreéla ustawa o elektronicznym fakturowania oraz akty
wykonawcze.
W przypadku, gdy Wykonawca korzysta z ustug brokera Infinite IT Solutions, wpisujgc dane
nabywcy:

® w sekcji NIP nalezy wpisac¢ NIP Miasta: 7250028902,

e jako typ numeru PEPPOL nalezy wybra¢ NIP,

® w polu Numer PEPPOL nalezy wpisaé NIP wiasny Urzedu: 7252072586.
W przypadku, gdy Wykonawca korzysta z ustug brokera PEFexpert, wpisujgc dane nabywcy

*  w sekcji Identyfikator podatkowy nalezy wpisaé NIP Miasta: 7250028902,

® jako Rodzaj adresu PEF nalezy wybraé NIP,

® w polu numer adresu PEF nalezy wpisa¢ wtasny Urzedu: 7252072586.

W obu ww. przypadkach sekcja Odbiorca powinna by¢ wypetniona zgodnie z miejscem
dostawy/odbioru towaru/ustugi.

Wykonawca zobowigzany jest powiadomié Zamawiajagcego o wystawieniu faktury
na Platformie Elektronicznego Fakturowania - na ponizszego e-maila:
biuro.aktywnosci@uml.lodz.pl.

W przypadku, gdy wskazany przez Wykonawce rachunek bankowy, na ktérym
ma nastgpi¢ zaptata wynagrodzenia, nie widnieje w wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako
podatnicy VAT, niezarejestrowanych oraz wykreslonych i przywréconych do rejestru VAT,
Zamawiajacemu przystuguje prawo wstrzymania zaptaty wynagrodzenia do czasu uzyskania
wpisu tego rachunku bankowego do przedmiotowego wykazu lub wskazania nowego rachunku
bankowego ujawnionego w w/w wykazie.

Okres do czasu uzyskania przez Wykonawce  wpisu  rachunku  bankowego
do przedmiotowego wykazu lub wskazania nowego rachunku bankowego ujawnionego
w w/w wykazie nie jest traktowany jako opoznienie Zamawiajgcego w zaptacie naleznego

wynagrodzenia i w takim przypadku nie bedg naliczane za ten okres odsetki za opdznienie
w wysokosci odsetek ustawowych.

V. KRYTERIUM WYBORU OFERTY: cena 100%
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