UMOWA NR DSR-BAM-IX.272._.2022

zawarta w dniu 2022 roku pomiedzy Miastem £4d? z siedzibg przy ul. Piotrkowskiej 104, 90-
926 £6dZ, NIP: 725 00 28 902, REGON: 472057632, reprezentowanym przez Prezydenta Miasta todzi,
w imieniu ktdrego dziata:

zwanym dalej ,,Wykonawcg”

tgcznie zwanych ,,Stronami”.

Dziatajgc na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku Prawo zamoéwier
publicznych (Dz.U. z 2022 roku, poz.1710 z pézn. zm.) i zgodnie z Zarzadzeniem Nr 1660/2022
Prezydenta Miasta todzi z dnia 19 lipca 2022 roku w sprawie wprowadzenia w Urzedzie Miasta todzi
Regulaminu udzielania zaméwieri publicznych, ktérych wartoéé szacunkowa jest mniejsza od kwoty
130 000 PLN zostata zawarta Umowa o nastepujgcej tresci:

‘81

1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest kompleksowa realizacja ustugi cateringowe;:
a) Czesc | - spotkanie w todzi przy ul.Pomorskiej 406,
b) Czes¢ Il - spotkanie w todzi przy ul. Praussa 2,
c) Czes¢ Il - spotkanie w todzi przy ul. Hufcowej 20a,
d) Czeé¢ IV — spotkanie w todzi przy ul. Niciarnianej 1/3,
e) Cze$¢ V — spotkanie w todzi przy ul. Praussa 2.
2. Termin realizacji :
a) Czes$¢ | — 03 grudnia 2022 roku w godzinach 15:00-20:00,
b) Czes¢ Il — 10 grudnia 2022 roku w godzinach 17:00-20:00,
c) Czgs¢ Il — 17 grudnia 2022 roku w godzinach 13:30-17:00,
d) Czg$¢ IV — 12 grudnia 2022 roku w godzinach 18:00-20-00,
e) Czg$¢ V — 10 grudnia 2022 roku w godzinach 16:00-18:00.
3. Szczegbtowy zakres przedmiotu Umowy oraz wymagania dotyczace sposobu jej realizacji
zawiera Opis Warunkéw Zamdwienia stanowigcy integralng czeé¢ niniejszej Umowy jako
Zatacznik nr 1.

§2

W ramach przedmiotu Umowy, o ktérym mowa w § 1, wszczegdlnosci Wykonawca:
1) zobowigzuje sie do realizagji przedmiotu Umowy z nalezytg starannodcig,




2) oswiadcza, ze posiada odpowiednie kwalifikacje, doswiadczenie i mozliwoéci do wykonania
przedmiotu Umowy,

3) bierze odpowiedzialnoé¢ za prawidtowe, kompletne i terminowe wykonanie przedmiotu
Umowy,

4) poniesie wszelkie koszty konieczne do zrealizowania przedmiotu Umowy.

§3

Wykonawca zobowigzany jest do statej wspotpracy z Zamawiajgcym w celu koordynowania
prawidiowej realizacji przedmiotu Umowy.

Wykonawca zobowigzany jest na czas obowiazywania niniejszej Umowy posiada¢ aktualng polise
OC w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarcze;j.

Wykonawca zapewnia, ze jego pracownicy oraz inne osoby, ktére w imieniu Wykonawcy beda
braty udziat w wykonywaniu przedmiotu Umowy posiadajg nalezyte przygotowanie
do wykonania czynnosci, w tym stosowng wiedze, kwalifikacje, doswiadczenie oraz wymagane
prawem badania.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnoé¢ za wszelkie szkody powstate podczas
i w zwigzku z wykonaniem przedmiotu Umowy, jak réwniez z tytutu roszczen cywilnoprawnych
0s0b trzecich spowodowanych dziatalnoscia lub brakiem dziatania Wykonawcy przy wykonaniu
przedmiotu Umowy.

§4

W przypadku zlecenia czgsci przedmiotu Umowy Podwykonawcy/-om, wykonanie przedmiotu
Umowy przez Podwykonawce/-6w nie zwalnia Wykonawcy od odpowiedzialnoéci i zobowigzan
wynikajgcych z warunkéw niniejszej Umowy. Wykonawca bedzie odpowiedzialny za dziatania,
uchybienia i zaniechania Podwykonawcy w takim zakresie, jak za dziatania, uchybienia
i zaniechania samego Wykonawcy.

Za przedmiot Umowy wykonany przez Podwykonawce/-6w wynagrodzenie regulowaé bedzie
Wykonawca.

Powierzenie Podwykonawcom catosci lub kazdej z czesci przedmiotu Umowy iiie zmienia treéci
zobowigzari Wykonawcy wobec Zamawiajgcego za wykonanie catosci lub kazdej z czesci
przedmiotu Umowy. Wykonawca jest odpowiedzialny za dziatania, zaniechania, uchybienia
i zaniedbania kazdego Podwykonawcy i jego pracownikéw tak, jakby to bylty dziatania,
zaniechania, uchybienia lub zaniedbania jego wtasnych pracownikéw.

Zamawiajacy i Wykonawca nie ponoszg solidarnej odpowiedzialnosci za zaptate wynagrodzenia
za kazda z czesci przedmiotu Umowy wykonanej przez Podwykonawce/-6w, gdyz
odpowiedzialnos¢ ta w catosci i wytacznie obcigza Wykonawce.

§5
Strony ustalajg, ze wynagrodzenie za wykonanie przedmiotu Umowy wyniesie odpowiednio:
a) Cze$¢ |- ....sueuu.. 2t brutto (stownie ziotych brutto: ..........uu.e...... R /100),
b) Cze$C Il — wverceraees zt brutto (stownie ztotych brutto: .................... 5 seeseenes /100),
c) CzeSC Il = uruurennens zt brutto (stownie zfotych brutto: .......c.uu..... 5 eeevennee /100),
d) Cze$¢ IV = vvrvrerenen zt brutto (stownie ztotych brutto: ........ccuuue... g wesnerens /100),
e) Cze$éV — vercnnns zt brutto (stownie ztotych brutto: .......ccuue... p— /100) A (
zgodnie z przestang ofertg Wykonawcy z dnia ............ : il



taczne wynagrodzenie Wykonawcey z tytutu niniejszej Umowy wyniesie ............ zi brutto
(stownie ztotych brutto: .................. , -/100.

Wykonawca oswiadcza, ze jest ptatnikiem podatku VAT / nie jest ptatnikiem podatku VAT.
Wynagrodzenie, o ktérym mowa w ust 2 wyczerpuje wszelkie roszczenia Wykonawcy
W zwigzku z realizacjg przedmiotu Umowy.

Wykonanie przedmiotu Umowy zostanie potwierdzone protokotem odbioru dla kazdej z czeéci,
zgodnie z Zatgcznikiem nr 2.

§6

Zamawiajacy zastrzega, ze w sytuacji wystgpienia sity wyzszej, Zamawiajgcemu przystuguje
prawo do odstgpienia od Umowy za porozumieniem Stron. Przez site wyzszg rozumie sie
zdarzenie badZ potaczenie zdarzen lub okolicznodci, niezaleznych od Stron, ktére zasadniczo
utrudniajg lub uniemozliwiaja wykonywanie zobowiazar danej Strony wynikajacych z Umowy,
a ktérych dana Strona nie mogta przewidzie¢ poprzez dziatanie zdarzen, takich jak: pozary,
powodzie, ataki terrorystyczne, wojny, kleski zywiotowe, zagrozenia epidemiologiczne, a takze
inne zdarzenia, o charakterze zewnetrznym, na ktére Strony nie majg zadnego wptywu
i ktérych nie mogty przewidzie¢ w chwili podpisania Umowy.

Jezeli zaistnieje taka konieczno$¢, przedmiot Umowy musi zosta¢ zorganizowany zgodnie
z obowigzujagcymi w dniu realizacji obostrzeniami dotyczacymi stanu pandemii COVID-19.
Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania uczestnikéw o $rodkach bezpieczerstwa
i stosownych zasadach w tym zakresie.

§7

Ptatnos¢ zostanie uregulowana przez Zamawiajgcego w formie przelewu na rachunek bankowy
Wykonawey podany w prawidiowo wystawionej fakturze, w terminie do 30dni od daty
dostarczenia oryginatu do siedziby Zamawiajgcego. Za date zapfaty przyjmuje
sig dzien obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.
Podstawg ztozenia faktury bedzie protokét odbioru przedmiotu Umowy dla kazdej z cze$ci.
Wykonawca ma mozliwosé przestania droga elektroniczng  ustrukturyzowanej faktury
elektronicznej w rozumieniu ustawy o elektronicznym fakturowaniu.
W przypadku, gdy Wykonawca skorzysta z mozliwosci przestania ustrukturyzowanej faktury
elektronicznej, wéwczas zobowigzany jest do skorzystania z Platformy Elektronicznego
Fakturowania udostepnionej na stronie internetowej https://efaktura.gov.pl.
Zasady zwigzane z wystawianiem ustrukturyzowanych faktur elektronicznych i innych
ustrukturyzowanych dokumentéw okreéla ustawa o elektronicznym fakturowania oraz akty
wykonawcze.
W przypadku, gdy Wykonawca korzysta z ustug brokera Infinite IT Solutions, wpisujgc dane
nabywcy:

® w sekcji NIP nalezy wpisa¢ NIP Miasta: 7250028902,

e jako typ numeru PEPPOL nalezy wybraé NIP,

® w polu Numer PEPPOL nalezy wpisaé NIP wtasny Urzedu: 7252072586.
W przypadku, gdy Wykonawca korzysta z ustug brokera PEFexpert, wpisujgc dane nabywcy

® w sekgji Identyfikator podatkowy nalezy wpisaé NIP Miasta: 7250028902,

® jako Rodzaj adresu PEF nalezy wybraé NIP,

® W polu numer adresu PEF nalezy wpisa¢ wtasny Urzedu: 7252072586.

W obu ww. przypadkach sekcja Odbiorca powinna by¢ wypetniona zgodnie z miejscem
dostawy/odbioru towaru/ustugi.




10.

Wykonawca zobowigzany jest powiadomic¢ Zamawiajgcego o wystawieniu faktury
na Platformie Elektronicznego Fakturowania - na ponizszego e-maila:
biuro.aktywnosci@uml.lodz.pl.

W przypadku, gdy wskazany przez Wykonawce rachunek bankowy, na ktory
ma nastapic zaptata wynagrodzenia, nie widnieje w wykazie podmiotdw zarejestrowanych jako
podatnicy VAT, niezarejestrowanych oraz wykredlonych i przywréconych do rejestru VAT,
Zamawiajgcemu przystuguje prawo wstrzymania zaptaty wynagrodzenia do czasu uzyskania
wpisu tego rachunku bankowego lub rachunku powigzanego z rachunkiem Wykonawcy
do przedmiotowego wykazu lub wskazania nowego rachunku bankowego ujawnionego w w/w
wykazie.

Okres do czasu uzyskania przez Wykonawce  wpisu  rachunku  bankowego
do przedmiotowego wykazu lub wskazania nowego rachunku bankowego ujawnionego
w w/w wykazie nie jest traktowany jako opdznienie Zamawiajacego w zaptacie naleznego
wynagrodzenia i w takim przypadku nie beda naliczane za ten okres odsetki za opdznienie
w wysokosci odsetek ustawowych, jak i uznaje sig, ze wynagrodzenie nie jest jeszcze nalezne
Wykonawcy w tym okresie.

§8

Strony Umowy ustalajg kary umowne naleine od Wykonawcy na rzecz Zamawiajgcego

z nastepujacych przyczyn:

a) niewykonania Umowy zgodnie z przedmiotem Umowy - w wysokosci 20% wynagrodzenia
brutto okreslonego w § 5 ust. 1 lit. a), b), c), d), e) niniejszej Umowy, stosownie
do przedmiotu zamdwienia realizowanego przez Wykonawce,

b) nienalezytego wykonania Umowy zgodnie z przedmiotem Umowy - w wysokosci 20%
wynagrodzenia brutto okreslonego w § 5 ust. 1 lit. a), b), c), d), e) niniejszej Umowy,
stosownie do przedmiotu zamdwienia realizowanego przez Wykonawce,

¢) w przypadku odstgpienia przez Zamawiajacego od niniejszej Umowy z przyczyn zaleinych
od  Wykonawcy w  wysokoséci 30%  wynagrodzenia brutto  okreslonego
w § 5 ust. 1lit. a), b), ¢), d), e) niniejszej Umowy.

Suma kar umownych naliczonych na podstawie §8 ust. 1 nie moze przekracza¢ 30%

wynagrodzenia tgcznego Wykonawcy, o ktérym mowa w §5 ust 2.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dla kaidej z czeéci potracenia kar umownych

z wynagrodzenia Wykonawcy, a Wykonawca wyraza na to zgode. W tej sytuacji Zamawiajgcy

poinformuje Wykonawce o wysokosci potracen z tytutu kar.

§9

W sprawach nieuregulowanych niniejszg Umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego.

§10

Wszelkie zmiany Umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznoéci.



§11

Ewentualne spory, ktére wynikly w zwigzku z realizacjg przedmiotu Umowy, Strony zobowigzujg
sig rozwigzywac w drodze wspdlnych negocjacji, a w przypadku niemoznosci ustalenia kompromisu
beda rozstrzygane przez Sady wiasciwe dla siedziby Zamawiajgcego.

§12

Umowe sporzadzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla Zamawiajgcego
i dla Wykonawcy.

Zamawiajacy Wykonaweca

PGDEN#EKTOR
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Zatacznik nr 1 do umowy nr DSR-BAM-IX.272._.2022

Wykonawca moze ztozy¢ oferte na dang czesé lub catoéé zamoéwienia, uwzgledniajac, ze oferta dla
danej czesci musi zawieraé wszystkie pozycje w niej wymienione.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos$é sprawdzenia i skontrolowania gramatury oraz swiezosci
dostarczonych potraw.

Czesc |

1. Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa.

2. Termin realizacji ustugi: 03 grudnia 2022 roku w godzinach 15:00-20:00.
3. Miejsce realizacji ustugi: OSP Mileszki, 6dz, ul. Pomorska 406.

4. Liczba oso6b: 130.

5. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

2) Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokie]j jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

3) Transportu na koszt wtasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

4) Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy bedg podawane
oraz ich odebrania po zakoAczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

5) Zapewnienia jednolitej porcelanowe;j zastawy dla 130 oséb:

e Talerze gtebokie,

e Talerze deserowe,
e Talerze obiadowe,
e Talerze do ciasta,

Filizanki do kawy,

Szklanki do herbaty,

Szkto do kompotu,

e Sztuce —tyzki, noze, widelce, tyzeczki, widelczyki do ciast.

6) Zapewnienie goragcej wody na kawe i herbate w trzech termosach.

7) Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw na miejscu spotkania.

8) Zapewnienia niezbednego personelu (min. 3 osoby) do obstugi spotkania. Do zadan
personelu naleze¢ bedzie rozstawienie zastawy i dekoracji na stotach, przygotowanie potraw
do podania oraz zebranie brudnych naczyr.

9) Po stronie Zamawiajacego lezy zapewnienie stotéw, obrusdw i dekoracji stotéw.

10) Posprzatania po zakoriczeniu spotkania.

11) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okredlonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2022 poz. 2132).

12) Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

13) Posiadania przez osoby wydajace positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia
lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

14) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnoéci

gospodarczej. Waznos¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.
6. Specyfikacja:

Asortyment . ” feﬁmka i llogé
Rosét z makaronem porcja 300 ml - 130

Kluski $lgskie _ porcja 150 g 130




Ziemniaki gotowane porcja 150 g 130
Karczek wieprzowy w sosie porcja 150 g 130
Kotlet de volaille porcja 150 g 130
Kotlet schabowy porcja 150 g 130
Suréwka z czerwonej kapusty porcja 150 g 130
Suréwka z marchewki porcja 150 g 130
Suréwka z kiszonego ogérka porcja 150 g 130
Kompot z truskawek porcja 200 ml 130 |
Satatka jarzynowa z jajkiem porcja 100 g 130
Wedlina — szynka wieprzowa porcja80 g 130
Wedlina — poledwica sopocka porcja80 g 130
Wedlina — baleron porcja80g 130
Sled? w oleju porcja80 g 130
Jajka faszerowane pastg z makreli sztuka 130
Sernik porcja 150 g 130
Jabtecznik porcja 150 g 130
Makowiec porcja 150 g 130
Pieczywo proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Herbata proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa proporcjonalnie do liczby uczestnikdw

Mleczko do kawy

proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Zimne napoje - coca-cola litr 30
Zimne napoje - sprite litr 30
Zimne napoje - sok jabtkowy litr 35
Zimne napoje - sok pomarariczowy litr 35

Miejsce realizacji ustugi: Szkota Podstawowa nr 40, £6dz, ul. Praussa 2 (pomieszczenie wskaze

1) Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz

- Czeséll ‘_
1. Przedmiot zamodwienia: ustuga cateringowa.
2. Termin realizacji ustugi: 10 grudnia 2022 roku w godzinach 17:00-20:00.
3.
Zamawiajacy w dniu realizacji ustugi).
4. Liczba oséb: 60.
5.  Wykonawca zobowigzany jest do:

z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

2) Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach

smakowych i zapachowych.

3) Transportu na koszt wiasny przygotowanych potraw i artykufo’w spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia

zbiorowego.



6.

4)

5)

9)

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy beda podawane
oraz ich odebrania po zakorczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

Zapewnienia jednolitej porcelanowej zastawy dla 60 0sdb:

e Talerze gtebokie,

e Talerze deserowe,

e Talerze obiadowe,

e Talerze do ciasta,

e Filizanki do kawy,

e Szklanki do herbaty,

e Szklanki do kompotu,

e Sztucce —tyzki, noze, widelce, tyzeczki, widelczyki do ciast.

Zapewnienie gorgcej wody na kawe i herbate w dwéch termosach.

Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw na miejscu spotkania.

Zapewnienia niezbgdnego personelu (min. 2 osoby) do obstugi spotkania. Do zadan
personelu naleze¢ bedzie przeniesienie stotéw i krzeset (zapewnia Zamawiajacy)
ze wskazanego miejsca, ich ustawienie i nakrycie, rozstawienie zastawy i dekoracji wigilijnej,
obstuga kelnerska. Obstuga kelnerska zapewni sprawny przebieg spotkania. Obrusy
(minimum 15 sztuk) muszg by¢ biate o wymiarach minimum 250x140 cm. Dekoracje
ma stanowic piec¢ stroikéw Swigtecznych nie ograniczajacych widocznosci pomiedzy osobami
biorgcymi udziat w spotkaniu oraz serwetki z motywem $wigtecznym. Po zakorczeniu
spotkania do personelu obstugujgcego bedzie nalezato uprzatniecie dekoracji i obruséw oraz
doprowadzenie pomieszczenia do stanu pierwotnego.

Zapewnienia opakowan na potrawy w przypadku ich pozostania.

10) Posprzatania po zakoriczeniu spotkania.
11) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.

0 bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2022 poz. 2132).

12) Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.
13) Posiadania przez osoby wydajgce positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia

lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

14) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

Specyfikacja:

_ Asortyment ) :
Zupa grzybowa z makaronem porcja 400 ml 60
Barszcz czerwony z uszkami porcja 250 ml 60
Filet z mintaja smazony porcja 150 g 60
Pierogi z kapustg i grzybami porcja 300 g 60
Kapusta z grochem porcja 250 g 60
Kapusta z grzybami porcja 200 g 60
Kompot z suszu porcja 250 ml 60

_;a’fatka jarzynoWa porcja 100 g 60
Tymbaliki z karpia porcja 100 g 60
Ryba po grecku porcja 150 g 60
Sledz pod pierzynka porcja 100 g 60
Sled? w oleju porcja 100 g 60




Sernik » porcja 150 g 60
Makowiec porcja 150 g 60
Piernik porcja 150 g 60
Winogrono 10 kg

Mandarynki 10 kg

Pieczywo proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Herbata bez ograniczen

Kawa bez ograniczen

Mleczko do kawy proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

Czesc Il

1. Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa.

2. Termin realizacji ustugi: 17 grudnia 2022 roku w godzinach 13:30-17:00.

3. Miejsce realizacji ustugi: Szkota Podstawowa nr 11, tédz, ul. Hufcowa 20a (pomieszczenie
wskaze Zamawiajgcy w dniu realizacji ustugi).

4. Liczba o0séb: 150.

5. Wykonawca zobowigzany jest do:

1)
2)

3)

4)

5)
6)
7)

9)

Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz z
pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakoéci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

Transportu na koszt wtasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci | wyzywienia
zbiorowego.

Zapewnienia naczyn (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktérych potrawy beda podawane
oraz ich odebrania po zakonczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

Zapewnienie gorgcej wody na kawe i herbate w trzech termosach.

Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw na miejscu spotkania.

Zapewnienia naczyn, sztuécéw oraz serwetek jednorazowych dla 150 0séb z uwzglednieniem
10% zapasu: flaczarka jednorazowa papierowa 500 ml, talerzyk papierowy 22 cm, tyzka
jednorazowa do zupy, widelec jednorazowy plastikowy, kubek jednorazowy do napojéw
goracych 200 ml oraz mieszadetko 130 mm.

Zapewnienia niezbednego personelu (min. 4 osoby) do obstugi spotkania. Do zadan
personelu naleze¢ bedzie: ustawienie i nakrycie stotéw i krzeset (zapewnia Zamawiajacy),
rozstawienie zastawy i dekoracji wigilijnej, obstuga kelnerska. Obstuga kelnerska zapewni
sprawny przebieg spotkania. Obrusy (minimum 15 sztuk) muszg byé biate 0 wymiarach
minimum 250x140 cm. Dekoracje ma stanowi¢ pie¢ stroikéw $wigtecznych nie
ograniczajacych widocznosci pomiedzy osobami biorgcymi udziat w spotkaniu oraz serwetki
z motywem sSwigtecznym. Po zakoriczeniu spotkania do personelu obstugujacego bedzie
nalezato uprzatniecie dekoracji i obruséw oraz doprowadzenie pomieszczenia do stanu
pierwotnego.

Zapewnienia opakowan na potrawy w przypadku ich pozostania.

10) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2022 poz. 2132).

11) Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.
12) Posiadania przez osoby wydajgce positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia

lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.




13) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej. Waznos¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

6. Specyfikacja:
Asortyment ostk &

Zupa grzybowa z makaronem | porcja 250 ml | 150
Barszcz czerwony porcja 200 ml | 150
Miruna smazona porcjal00g | 150
Pierogi z kapusta i grzybami porcja400g | 150
Kapusta z grochem porcja250g | 150
Sled? w oleju porcjaS0g | 150
Pieczywo - chleb porcja40g 150

Czes$c IV

1. Przedmiot zamdwienia: ustuga cateringowa.

2. Termin realizacji ustugi: 12 grudnia 2022 roku w godzinach 18:00-20:00.

3. Miejsce realizacji ustugi: Dom Kultury Ariadna, t6dz, ul. Niciarniana 1/3 (pomieszczenie wskaze

Zamawiajgcy w dniu realizacji ustugi).
4. Liczba oséb: 80.
5. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.

2) Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokie]j jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

3) Transportu na koszt wifasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

4) Zapewnienia naczyri (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktdérych potrawy bedg podawane
oraz ich odebrania po zakoriczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

5) Zapewnienia jednolitej porcelanowej zastawy dla 80 oséb:

e Talerze gtebokie,

e Talerze deserowe,

e Talerze obiadowe,

e Talerze do ciasta,

e Filizanki do kawy,

e Szklanki do herbaty,

e Szklanki do kompotu,

e Sztucce —tyzki, noze, widelce, tyzeczki, widelczyki do ciast.

6) Zapewnienie goracej wody na kawe i herbate w trzech termosach.

7) Zapewnienia dostepnosci cieptych potraw na miejscu spotkania.

8) Zapewnienia niezbednego personelu (min. 3 osoby) do obstugi spotkania. Do zadan
personelu naleze¢ bedzie nakrycie stotéw, rozstawienie zastawy, obstuga kelnerska. Obstuga

kelnerska zapewni sprawny przebieg spotkania. Obrusy (minimum 18 sztuk) na stoty o
wymiarach 160x80 cm muszg by¢ biate.

9) Posprzatania po zakoAczeniu spotkania.

10) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (t]j. Dz. U. z 2022 poz. 2132).

11) Przestrzégania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych. ‘f



12) Posiadania przez osoby wydajgce positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia
lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
13) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnodci

gospodarczej. Waznos¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.

6. Specyfikacja:
A Jednostka | llos¢

Zupa grzybowa z tazankami porcja 350 ml ’ 80
Pierogi z kapustg i grzybami porcja 200 g 80
Kapusta z grochem porcja1l50g 80
Karp smazony saute porcja200g Sd
Sled? na stodko porcja100 g 80
Sledzie w oleju porcja 150 g 80
Sledzie w $mietanie porcja 150 g | 80
Ryba w galarecie porcja 100 g 80
Makietki porcjal00g . 80
Sernik porcjal50g 80
Jabtecznik porcja 150 g 80
Makowiec - ke 3
Keks porcja 150 g 80
Mandarynki kg 4
Banany kg 4
Winogrono kg 5 ]
Kompot z suszu porcja 200 ml 80
Pieczywo proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Herbata ekspresowa proporcjonalnie do liczby uczestnikdw
Kawa rozpuszczalna proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Kawa mielona proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Smietanka do kawy proporcjonalnie do liczby uczestnikéw
Cukier proporcjonalnie do liczby uczestnikéw

CzeséV

1. Przedmiot zamdéwienia: ustuga cateringowa.

2. Termin realizacji ustugi: 10 grudnia 2022 roku w godzinach 16:00-18:00.

3. Miejsce realizacji ustugi: Szkota Podstawowa nr 40, £6dz, ul. Praussa 2 (pomieszczenie wskaze

Zamawiajgcy w dniu realizacji ustugi).
4. Liczba oséb: 80.
5.  Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Przygotowania potraw w siedzibie Wykonawcy i dostarczenie ich na miejsce spotkania wraz
z pozostatym wymienionym w zestawieniu asortymentem.




2) Przygotowania potraw ze $wiezych, wysokiej jakosci produktéw o odpowiednich walorach
smakowych i zapachowych.

3) Transportu na koszt wiasny przygotowanych potraw i artykutéw spozywczych na miejsce
spotkania i podanie ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego.

4) Zapewnienia naczyri (np. wazy, pétmiski i patery itp.), na ktdérych potrawy beds podawane
oraz ich odebrania po zakorczeniu spotkania lub w innym ustalonym z Zamawiajgcym
terminie.

5) Zapewnienia jednolitej porcelanowe;j zastawy dla 80 oséb:

e Talerze gtebokie,

e Talerze deserowe,

e Talerze obiadowe,

e Talerze do ciasta,

e Filizanki do kawy,

e Szklanki do herbaty,

e Szklanki do kompotu,

e Sztudce —tyzki, noze, widelce, tyzeczki, widelczyki do ciast.

6) Przygotowanie dwdch stotéw ~kawowo-deserowych” (stoty zapewnia Zamawiajgcy)
nakrytych biatymi obrusami. Na stotach poza ciastami i owocami Wykonawca zapewni gorgca
wode na kawe i herbate w trzech termosach.

7) Zapewnienia niezbednego personelu (min. 3 osoby) do obstugi spotkania. Do zadan
personelu naleze¢ bedzie przeniesienie stotéw i krzeset (zapewnia Zamawiajgcy) ze
wskazanego miejsca, ich ustawienie i nakrycie, rozstawienie zastawy i dekoracji wigilijnej,
obstuga kelnerska. Obstuga kelnerska zapewni sprawny przebieg spotkania. Obrusy
(minimum 15 sztuk) muszg by¢ biate o wymiarach minimum 250x140 cm. Dekoracje ma
stanowiC pie¢ stroikéw s$wigtecznych nie ograniczajgcych widocznosci pomiedzy osobami
biorgcymi udziat w spotkaniu oraz serwetki z motywem S$wigtecznym. Po zakoriczeniu
spotkania do personelu obstugujgcego bedzie nalezato uprzatniecie dekoracji i obruséw,
odniesienie stotdéw i krzeset do wskazanego przez Zamawiajgcego miejsca oraz
doprowadzenia pomieszczenia do stanu pierwotnego.

8) Zapewnienia czterech koszy na $mieci.

9) Posprzatania po zakoAczeniu spotkania.

10) Swiadczenia ustugi zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2022 poz. 2132).

11) Przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych.

12) Posiadania przez osoby wydajace positki aktualnego w dniu realizacji ustugi orzeczenia
lekarskiego do celdw sanitarno-epidemiologicznych. ,

13) Posiadania aktualnego w dniu realizacji ustugi ubezpieczenia OC od prowadzone] dziatalnoci

gospodarczej. Wazno$¢ polisy zostanie zweryfikowana przed podpisaniem umowy
na realizacje ustugi.
6. Specyfikacja:

‘ Asortyment
ﬁ:‘apkaaf;ye::’wa z porcja 300 ml 80
Barszcz czerwony czysty porcja 300 mi 80
Karp smazony porcja 250 g 80
Pierogi z kapustg i grzybami 5 sztuk/osoba 80
Kapusta z grochem porcja 250 g 80
22:?:::ﬁr:zaypostumencie z porca 125 20
Kompot z suszu porcja 500 ml 80




Satfatka jarzynowa porcja 125 g 80
Ryba po grecku porcja 125 g 80
Sled? pod pierzynka porcja 125 g 80
Sled? w oleju porcja75 g 80
iqearscil;:ptj:;a czekolady i porcja 125 g 30
Makowiec porcja 150 g 80
Szarlotka porcja 150 g 80
Piernik porcja 150 g 80
Pieczywo — chleb jasny porcja 125 g 80
Pieczywo — chleb ciemny porcja 60 g 80

Herbata

proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw

Kawa

proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw

Mleczko do kawy

proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw

Cukier

proporcjonalnie do liczby
uczestnikéw

Cytryna

proporcjonalnie do liczby
uczestnikdw




Zatgcznik nr 2 do umowy nr DSR-BAM-IX.272._ .2022
Protokét potwierdzajgcy wykonanie przedmiotu zlecenia
Sporzadzony w dniu 2022 r. na podstawie umowy nr DSR-BAM-IX.272._ .2022
z dnia: 2022 r. pomiedzy:
Zamawiajgcym:

Miastem t6dz z siedzibg przy ul. Piotrkowskiej 104, 90-926 +4dz, NIP: 7250028902, REGON:
472057632,

a
Wykonawca:

Przedmiot zlecenia:
Ustuga cateringowa —

Wykonawca wykonat ustuge a Zamawiajgcy przyjat ja.

Ze strony Zamawiajgcego Ze strony Wykonawcy

Zamawiajacy zgtosit nastepujgce zastrzezenia i uwagi do wykonanej pracy.

Ze strony Zamzwiajgcego Ze strony Wykonawcy







